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Glacier - ice cream and more - Brugermanual

Laes denne manual grundigt far brug, og gem den til senere brug.

Tekniske specifikationer

Produkt Glacier - ice cream and more - Ismaskine
Varenummer 30-ICM95

Model LW-1001G1

Nominel effekt 800 W

Nominel spaending 220-240 V~ 50/60 Hz

Farve Sort

Ledningslaengde 1,5m

Produktmal (L x B x H) 36 x16 x 41 cm

Nettoveegt 6,1 kg

Stremforbrug i slukket til-stand <05W

Maksimal kontinuerlig driftstid 30 minutter

Anvendelsesomrade Kun til indendars husholdningsbrug

Overensstemmelse Dette apparat overholder EU-direktiverne 2014/35/EU,

2014/30/EU og 2009/125/EC

Sikkerhedsanvisninger

Laes og felg alle anvisninger og advarsler ngje, for apparatet tages i brug. Manglende overholdel-
se kan medfgre personskade, elektrisk stad, brand eller beskadigelse af apparatet.

Apparatet indeholder elektriske komponenter og beveaegelige dele, som kan udgare en risiko ved
forkert brug.

Generel sikkerhed

« Apparatet er kun beregnet til indenders husholdningsbrug. Ma ikke anvendes udendaers.
- Placér altid apparatet pa en ter, stabil og plan overflade.

» Brug ikke apparatet, hvis stremledningen eller stikket er beskadiget, hvis apparatet ikke fun-
gerer korrekt, eller hvis det har veeret tabt eller pa anden made beskadiget.

» Apparatet indeholder ingen dele, som brugeren selv kan reparere. Kontakt producenten eller
et autoriseret serviceveerksted ved fejl.

« Stremledningen kan ikke udskiftes. Hvis den beskadiges, skal apparatet repareres
eller udskiftes.

» Brug ikke forlaengerledning sammen med apparatet.
« Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under brug.

Elektrisk sikkerhed

.

For at undga risiko for elektrisk sted ma apparatet, motorenheden eller stremledningen ikke
nedsankes i vand eller anden vaeske.

Sorg for, at stremledningen ikke haenger ud over bordkanten og ikke kommer i kontakt med
varme overflader.

Traek altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, samt far montering, adskil-
lelse og rengering.

Tag altid fat i selve stikket ved udtagning — treek aldrig i ledningen.

Handtering og betjening

Vask alle dele, der kommer i kontakt med fedevarer, for forste brug, i henhold til rengerings-
anvisningerne i denne manual.

Kontrollér kniven for skader fgr hver brug. Brug ikke apparatet, hvis kniven er bgjet
eller beskadiget.

Handtér kniven med forsigtighed. Den er skarp og kan forarsage personskade.
Hold haender, har, tgj og redskaber vaek fra bevaegelige dele under drift.

Montér aldrig kniven direkte pa motorenheden uden forst at fastgere den korrekt til laget
og skalen.

Brug ikke apparatet uden korrekt monterede 1&g. Forsag ikke at omgé sikkerhedslasen.
Sorg for, at alle redskaber er fjernet fra beholderen for start.

Fyld ikke beholderen over MAX FILL-markeringen.

Brug ikke apparatet med tom beholder.

Varme og frosne ingredienser

Forarbejd ikke varme veesker. Varme vaesker kan medfere trykopbygning og dampudslip, som
kan forarsage forbraendinger.

Udvis forsigtighed ved pafyldning af lune veesker.

Forarbejd ikke tgrre ingredienser uden tilsaetning af veeske. Apparatet er ikke beregnet til
terblending eller formaling.

Forarbejd ikke massive isblokke, I@se isterninger eller meget harde, frosne ingredienser.
Frys ikke beholderen i skra position. Den skal altid sta plant under nedfrysning.

Barn og personer med nedsat funktionsevne

Apparatet ma ikke anvendes af barn.

Opbevar apparatet og stremledningen utilgeengeligt for barn under 8 ar.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern, medmindre de er over 8 ar

0g under opsyn.

Apparatet er ikke beregnet til brug af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller menta-
le evner, medmindre de er under opsyn eller har modtaget vejledning i sikker brug.

Tilbehar

Brug kun tilbeher og dele, der medfglger eller anbefales af producenten.
Brug af uautoriseret tilbehgr kan medfgre personskade eller beskadigelse af apparatet.



Dele og komponenter Betjeningspanel og funktioner

Kontrollér fer brug, at alle dele er til stede og ubeskadigede. Betjeningspanelet giver mulighed for at vaelge forarbejdningstilstande og programmer til forskelli-
ge typer frosne desserter og drikke.

Medfelgende dele

N Power « Tryk og hold POWER-knappen nede i 3 sekunder for at teende eller slukke apparatet.
A. Motorenhed B. Ydre skal « Tryk kort p4 POWER-knappen for at starte eller stoppe det valgte program.
C. Lé&g til ydre skal D. Kniv (blad) INSTALL-indikator | « INSTALL-lampen blinker, hvis apparatet ikke er korrekt samlet.
o 4 « Hvis lampen blinker, skal du kontrollere, at den ydre skal og laget er korrekt mon-
E. Beeger F. Lag til beeger teret, for apparatet startes.
Bemaerk: Hvis en de] mangler gller er beskadiget, ma apparatet ikke anvendes. Kontakt produ- Nedtaellingstimer « Viser den resterende forarbejdningstid under drift.
centen eller et autoriseret serviceveerksted.
ENJOY-indikator « Lyser, nar det valgte program er afsluttet, og forarbejdningen er feerdig.
UP / DOWN « Styrer haevning og seenkning af rereakslen.
« Anvendes primaert ved manuel rengering af rereakslen.
Valg af forarbejd- Veelg forarbejdningszone, fer du veelger et program:
nings-zone « FULL — forarbejder hele baegerets indhold

« TOP - forarbejder den gverste halvdel af beegeret
« BOTTOM - forarbejder den nederste del af baegeret




Programmer

Veelg det program, der passer bedst til din opskrift eller det enskede resultat.

Program

Beskrivelse

Ice Cream

Til traditionelle, fyldige isopskrifter, bade meelkeholdige og plantebaserede alternativer.

Lite Ice Cream

Til is med lavt sukker- eller fedtindhold samt keto- eller paleo-opskrifter.

Sorbet

Til frugtbaserede opskrifter med hejt vand- eller sukkerindhold.

Gelato

Til &@gge- og crembaseret is i italiensk stil.

Frozen Yoghurt

Til cremet frozen yoghurt fremstillet af fuldfed yoghurt med tilsat sukker.

Brug ikke fedtfri yoghurt eller yoghurt uden tilsat sukker.

Coffeeccino

Til frosne kaffedrikke med kaffe, sukker og meelk eller flade.

Frozen Drink

Til glatte og fyldige frosne drikke med langsommere smeltning.

Slushie

Til slush ice-lignende drikke fremstillet af vand, sirup eller pulverblandinger.

Milkshake

Til tykke milkshakes fremstillet af is, maelk og evt. mix-ins.

Smoothie Bowl

Til skefaste smoothie bowls fremstillet af frugt og vaeske.

+MIX-IN Anvendes til at blande faste ingredienser sdsom chokolade, ngdder, kiks, morgenmad-
sprodukter eller frugt i efter ferste forarbejdning.

RE-SPIN Anvendes til at forbedre konsistensen, hvis resultatet er smuldrende eller pulveragtigt,
iseer hvis basen er meget kold (under =22 °C).
Bemeerk: Brug ikke RE-SPIN fgr +MIX-IN-programmet.

CLEAN Aktiverer renggringsfunktionen, nar TOP, BOTTOM eller FULL er valgt.

Fyld baegeret hgjst halvt op med vand fer start, ellers kan vandet labe over.

Nedfrysning - gode rad

Folg nedenstdende retningslinjer ngje for at opna det bedste resultat.

« Indstil fryseren til mellem —22 °C og —28 °C. Baegeret er konstrueret til at forarbejde baser
inden for dette temperaturomrade.

« Placér altid baegeret pa en plan overflade i fryseren. Det ma ikke fryses i skrd position.

« Opretstaende frysere anbefales. Kummefrysere anbefales ikke, da de ofte opnar meget lave
temperaturer.

» Frys den forberedte base i mindst 24 timer. Selvom den kan virke frossen tidligere, skal den
have opnaet en ensartet lav temperatur fer forarbejdning.

« For nemheds skyld kan du forberede og nedfryse flere baegere pa forhand, sa de er klar til
brug efter behov.

Sadan bruges apparatet
Folg nedenstaende trin for sikker og korrekt betjening.

1.
2.

9.
10.
.

Tilseet ingredienser i baegeret. Overskrid ikke MAX FILL-markeringen.

Hvis opskriften kraever nedfrysning, seettes laget pa baegeret, og det fryses i mindst 24 timer
pa en plan overflade.

Placér apparatet pa en ren, ter og plan overflade, og tilslut det til en stikkontakt.
Bemeerk: Apparatet skal veere teendt, for den ydre skal monteres. Hvis skalen monteres forst,
kan apparatet ikke starte.

Fjern laget fra baegeret, og placér baegeret i den ydre skal.

Vigtigt: Forarbejd ikke baegere, der har veeret frosset i skré position, eller som er blevet
ujeevnt udtaget og derefter genfrosset. Hvis overfladen er ujeevn, skal indholdet tg let op,
omrgres grundigt og derefter fryses igen pa en plan overflade.
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Indseet kniven i den runde abning i laget til den ydre skal. Kniven fastgeres automatisk til
laget.

Placér laget pa den ydre skal, s& markeringerne flugter. Drej laget med uret, indtil det lases
fast.

Placér den ydre skal pa motorenheden med handtaget centreret under betjeningspanelet.
Skub skalen ind mod apparatet, indtil et klik bekraefter korrekt montering.

Tryk pd POWER for at teende apparatet. Hvis apparatet er korrekt samlet, lyser indikatorerne
TOP, FULL eller BOTTOM.

Veelg TOP, FULL eller BOTTOM, og brug drejeknappen til at veelge det gnskede program.
Programmet stopper automatisk, nar det er feerdigt, og ENJOY-indikatoren lyser.

Tryk og hold udlgserknappen pa siden af motorenheden nede. Tag fat i handtaget, og treek
skalen lige ud for at fierne den.

12. Drej laget mod uret for at afmontere det.



Mix-ins og RE-SPIN

Tilseetning af mix-ins

« Brug en ske til at lave et ca. 4 cm bredt hul, der gar ned til bunden af den forarbejdede del.

« Tilsaet de hakkede mix-ins i hullet.
«  Montér skalen igen, og ker programmet pa samme zone med +MIX-IN.

RE-SPIN

» Brug RE-SPIN, hvis konsistensen er smuldrende eller pulveragtig.
« RE-SPIN er ofte ngdvendig ved meget kolde baser.

« Huvis resultatet er glat og kan formes med en ske, er yderligere forarbejdning ikke ngdvendig.

Efter brug og opbevaring

« Tag baegeret ud af den ydre skal, og server straks.

« Hvis desserten ikke spises med det samme, glattes overfladen, inden den saettes
tilbage i fryseren.

Efter genfrysning:

« Hvis produktet er hardt, kan det forarbejdes igen med det oprindelige program.
» Hvis det er blgdt, er det klar til servering.

Ved rester af drikke:

e Tilsaet 120 ml veeske til Frozen Drink
« Tilsaet 180 ml veeske til Slushie eller Coffeeccino

Rengering og vedligeholdelse
Sluk altid apparatet, og traek stikket ud af stikkontakten fer rengering.

Komponent / omrade Anvisning

« Skyl laget til den ydre skal for at fierne eventuelle rester omkring kniven.
« Afmonter kniven ved at trykke pa knivens lasemekanisme.
« Handtér kniven med forsigtighed. Den er skarp.

Kniv og lag

Fejlfinding og fejlkoder

Hvis apparatet ikke fungerer som forventet, bar du gennemga nedenstaende oplysninger, for du

kontakter service.

Fejlkode Arsag

Losning

E Sikkerhedskontakten i baegerlaget

blev uventet aktiveret under drift.

« Vent, til knivakslen nulstiller auto-matisk.

« Fjern baegeret.

« Montér kniven igen, og kontrollér, at baeger og lag er
korrekt installeret.

« INSTALL-indikatoren blinker, indtil apparatet er
korrekt samlet.

P Raremotoren er blokeret, roterer for

Hall-sensoren.

langsomt, eller der er opstaet fejl i

« Sluk apparatet, og afbryd streammen.
« Lad apparatet kele af.
« Kontrollér for blokeringer, for apparatet startes igen.

Forarbejdningsguide

Brug nedenstdende tabel som en hurtig reference ved klargering og forarbejdning

af ingredienser.

Ingrediens Maksimal maengde Program Forberedelse

Aggeblommer 5 stk. Gelato Frys i 24 timer efter sammenblanding

Gylden sirup 1 spsk. Gelato Bland med de g@vrige ingredienser fgr nedfrysning
Sukker 6549 Gelato Oplases fer nedfrysning

Piskeflgde 300 ml Gelato Bland med de ovrige ingredienser fgr nedfrysning
Sedmeelk 110 ml Gelato Bland med de gvrige ingredienser fgr nedfrysning
Vaniljestang 1 stk. Gelato Skrab kornene ud og bland fer nedfrysning

Miljgvenlig bortskaffelse

Manuel opvask

« Vask baeger, 1&g, ydre skal og kniv i varmt seebevand.
« Brug et opvaskeredskab med handtag ved rengering af kniven.
« Skyl grundigt, og lad alle dele Iuftterre helt.

Opvaskemaskine

« Baeger, 1&g, ydre skal og kniv taler opvaskemaskine pa everste hylde.
« Sorg for, at alle dele er adskilt, for de placeres i opvaskemaskinen.

Pakning i 1&g til ydre
skal

« Fjern den merkegra teetningsring fra undersiden af laget til den ydre skal.
« Vask laget og teetningsringen i varmt saebevand eller i opvaskemaskinen.
« Montér teetningsringen igen, nar delene er rene og terre.

Motorenhed «» Treek stikket ud fer rengering.
« Aftgr motorenheden med en ren, fugtig klud.
« Brug ikke skureklude, slibende renggringsmidler eller berster.
« Motorenheden mé ikke nedsaenkes i vand eller anden veeske.
Rereaksel « Nar apparatet er teendt, trykkes let pa UP/DOWN for at saenke rgreakslen.

« Akslen saenkes og stopper automatisk efter ca. 15 sekunder.
« After akslen med en fugtig klud fer brug.

Du kan veere med til at beskytte miljget.

Overhold venligst lokale regler, og bortskaf ikke dette apparat sammen med
almindeligt husholdningsaffald.

Aflever udtjente elektriske apparater pa et godkendt indsamlings- eller genbrugssted.

Dette produkt er omfattet af reglerne i direktivet om affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE-direktivet).
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Opskrifter
Folgende opskrifter er udviklet specifikt til brug med dette apparat.

Folg altid anvisningerne for nedfrysning og forarbejdning neje for at opna det bedste resultat.

Vaniljeis med chokoladestykker
Ingredienser

» 3 mellemstore aeggeblommer

« 19 g fledeost, bledgjort

e 50 g sukker

» 1 tsk. vaniljeekstrakt

« 140 ml piskeflede

« 180 ml sedmaelk

« 65 g mini-chokoladestykker (mix-in)

Forberedelse

1. Opvarm fledeosten i en mikrobglgeegnet skal i ca. 10 sekunder, til den er blad.

2. Tilsaet sukker og vaniljeekstrakt, og pisk eller rer med en dejskraber, til blandingen er glat
og cremet.

3. Tilseet gradvist piskeflade, s2aggeblommer og sedmaelk under omrgring, indtil massen er ens-
artet, og sukkeret er oplgst.

4. Heeld blandingen i baegeret, seet laget pa, og frys ved —20 °C i mindst 24 timer.
Forarbejdning

1. Tag baegeret ud af fryseren, og fijern laget.

2. Veelg FULL, og veelg derefter programmet Ice Cream. Forarbejdningstiden er ca.
140 sekunder.

3. Lav etca. 4 cm bredt hul ned til bunden med en ske.
4. Tilsaet chokoladestykkerne, og kar programmet igen med +MIX-IN.
5. Server straks.

Laktosefri / plantebaseret Lite chokoladeis

Ingredienser

e 320 ml havreflgde

e 150 ml havremealk

e 7 tsk. vaniljeekstrakt
« 2 spsk. kakaopulver

» 3 udstenede dadler

» 3V spsk. agavesirup

Forberedelse

1. Kom alle ingredienser i en blender.
2. Blend ved hgj hastighed, indtil massen er helt glat.
3. Heeld blandingen i baegeret, saet 1aget pa, og frys ved =20 °C i mindst 24 timer.

Forarbejdning

1. Fjern laget.
2. Veelg FULL, og veelg derefter Lite Ice Cream. Forarbejdningstiden er ca. 185 sekunder.
3. Server straks. @nskes en finere konsistens, kan RE-SPIN anvendes.

Ananassorbet

Ingredienser

« 70 g ananas fra dase (stykker eller ringe)

. Ananassaft fra dsen (efter behov)

Forberedelse

1. Fyld beegeret med ananas op til MAX FILL-markeringen.
2. Heeld ananassaft over, sa frugten er deekket.

3. Seet laget pa, og frys ved —20 °C i mindst 24 timer.
Forarbejdning

1. Fjern laget.
2. Veelg FULL, og veelg derefter Sorbet. Forarbejdningstiden er ca. 185 sekunder.
3. Server straks.



Vanilje-gelato
Ingredienser

« 5 store aaggeblommer

« 1spsk. gylden sirup

* 65 g sukker

» 300 ml piskeflgde

e 110 ml sedmeelk

« 7 vaniljestang (kornene skrabet ud) eller 1 tsk. vaniljepasta
Forberedelse

Pisk eeggeblommer, sirup og sukker sammen i en gryde, til sukkeret er oplgst.
Tilseet flade, meelk og vanilje, og rgr sammen.

Opvarm forsigtigt under konstant omrering, indtil temperaturen nar 74-79 °C.
Si blandingen ned i baegeret.

Afkel i isbad, seet laget pa, og frys ved =20 °C i mindst 24 timer.
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Forarbejdning

1. Fjern laget.
2. Veelg FULL, og veelg derefter Gelato. Forarbejdningstiden er ca. 110 sekunder.
3. Tilsaet evt. mix-ins, eller server straks.

Vanilje-frozen yoghurt
Ingredienser

« 100 ml naturel yoghurt (fuldfed)

« 150 ml piskeflade

e 150 ml sgdmeelk

o 75 Qg sukker

» 1 tsk. vaniljeekstrakt

Forberedelse

1. Pisk alle ingredienser sammen, indtil massen er glat, og sukkeret er oplgst.
2. Heeld blandingen i baegeret op til MAX FILL-markeringen.

3. Seetlaget pa, og frys i 24 timer.

Forarbejdning

1. Fjern laget.

2. Veelg FULL, og veelg derefter Frozen Yoghurt. Forarbejdningstiden er ca. 270 sekunder.

3. Anretien skél, og server straks.

Coffeeccino

Ingredienser

Til nedfrysning

Ved forarbejdning

e 40 g sukker

« Ekstra kaffe (efter behov)

e 225 mlvarm, brygget sort kaffe

« 60 ml kaffeflode

« 60 ml sedmeelk

Forberedelse

Ao

Forarbejdning

Fjern laget.
Tilseet ekstra kaffe efter behov.

N

Server straks.

Frozen Espresso Martini

Ingredienser

Kom sukker i det tomme baeger. Tilseet altid sukker farst for bedste resultat.
Haeeld den varme kaffe i, og rar, til sukkeret er helt oplgst.

Tilseet flade og meelk, og rer sammen.

Seet l1aget pa, og frys ved —20 °C i mindst 24 timer.

Veelg FULL, og vaelg derefter Coffeeccino. Forarbejdningstiden er ca. 165 sekunder.

Til nedfrysning

Ved forarbejdning

e 130 ml steerk espresso

« 100 ml vodka

e 45 g sukker

o 35 ml kaffeliker (fx Kahlta

e 165 ml varmt vand (60-70 °C)

Forberedelse

1. Bland espresso, sukker og varmt vand i baegeret.

2. Rer, til sukkeret er oplast.

3. Seet laget pa, og frys ved —20 °C i mindst 24 timer.

Forarbejdning

1. Fjern laget.
2. Tilseet vodka og kaffeliker.

3. Veelg FULL, og veelg derefter Frozen Drink. Forarbejdningstiden er ca. 270 sekunder.

4. Heeld i glas, og server straks.




Mango- og lime-slushie

Ingredienser

Til nedfrysning Ved forarbejdning

o 40 g sukker « Vand, juice eller alkohol (op til MAX FILL-markeringen)

e 165 g frisk mango i stykker

« 140 ml varmt vand (60-70 °C)

Forberedelse

1. Mos sukker og mango let sammen i beegeret.
2. Tilseet varmt vand og limesaft, og rar, til sukkeret er oplgst.
3. Seet laget pa, og frys ved —20 °C i mindst 24 timer.

Forarbejdning

Fjern laget.
Tilseet vaeske op til MAX FILL-markeringen.
Veelg FULL, og vaelg derefter Slushie. Forarbejdningstiden er ca. 270 sekunder.

M wd =

Server straks.

Tyk chokolademilkshake
Ingredienser

« 330 g chokoladeis

e 140 ml sedmeelk
Tilberedning og forarbejdning

1. Kom ingredienserne i baegeret i den angivne reekkefolge. Tilseet eventuelle mix-ins pa
dette tidspunkt.
2. Veelg FULL, og veelg derefter Milkshake. Forarbejdningstiden er ca. 125 sekunder.

3. Server straks.

Kokos-mango smoothie bowl
Ingredienser

» Kokosmelk (fra en dase pa ca. 400 ml)

o Frisk eller frossen mango i 2-3 cm stykker
Forberedelse

1. Ryst eller rgr kokosmeelken sammen.

2. Fyld baegeret med mango op til MAX FILL-markeringen.
3. Heeld kokosmeelk over, sa frugten daekkes.

4. Seet laget pd, og frys ved —20 °C i mindst 24 timer.

Forarbejdning

1. Fjern laget.
2. Veelg FULL, og veelg derefter Smoothie Bowl. Forarbejdningstiden er ca. 170 sekunder.
3. Anretien skal, og server straks.
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Glacier - Glacier - ice cream and more - Bruksanvisning

Las denna bruksanvisning noggrant fore anvandning och spara den for

framtida bruk.

Tekniska specifikationer

Produkt Glacier —ice cream and more - Glassmaskin
Artikelnummer 30-ICM95

Modell LW-1001G1

Markeffekt 800 W

Mérkspanning

220-240 V~ 50/60 Hz

Farg Svart
Sladdlangd 1,5m
Produktmatt (L x B x H) 36 x 16 x 41cm
Nettovikt 6,1 kg
Energiforbrukning i avstangtlage | <0,5W
Maximal kontinuerlig drifttid 30 minuter

Anvandningsomrade

Endast for inomhusbruk i hushall

Overensstdammelse

Denna apparat uppfyller EU-direktiven 2014/35/EU,
2014/30/EU och 2009/125/EC

Sakerhetsanvisningar

L&s och folj alla instruktioner och varningar noggrant innan du anvander apparaten. Underlaten-
het att folja dessa kan leda till personskada, elektrisk stot, brand eller skador pa apparaten.

Apparaten innehaller elektriska komponenter och rérliga delar som kan innebéra risk vid

felaktig anvandning.

Allman sakerhet

« Apparaten ar endast avsedd for inomhusbruk i hushall. Anvand den inte utomhus.
« Placera alltid apparaten pa en torr, stabil och plan yta.

« Anvand inte apparaten om sladden eller stickkontakten ar skadad, om apparaten inte funge-
rar korrekt eller om den har tappats eller skadats pa nagot satt.

« Apparaten innehéller inga delar som kan repareras av anvandaren. Kontakta tillverkaren eller
en auktoriserad serviceverkstad vid fel.

« Sladden kan inte bytas ut. Om den ar skadad maste apparaten repareras eller bytas ut.
« Anvand inte forlangningssladd tillsammans med apparaten.
« Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar i drift.

Elektrisk sdkerhet

.

For att undvika risk for elektrisk stot far apparaten, motorenheten eller sladden inte sankas
ned i vatten eller annan vatska.

Lat inte sladden hanga Gver kanten pa bord eller bankskiva och undvik kontakt med heta ytor.

Dra alltid ut stickkontakten nar apparaten inte anvands samt fére montering, demontering
och rengoring.
Dra alltid i stickkontakten — aldrig i sladden.

Hantering och anvandning

.

Diska alla delar som kommer i kontakt med livsmedel fore forsta anvandning enligt rengo-
ringsanvisningarna i denna bruksanvisning.

Kontrollera kniven fore varje anvandning. Anvand inte apparaten om kniven ar bojd
eller skadad.

Hantera kniven forsiktigt. Den ar vass och kan orsaka skador.
Hall hander, har, klader och redskap borta fran rérliga delar under drift.

Placera aldrig kniven direkt pad motorenheten utan att den forst ar korrekt fast i locket och
locket ar ordentligt monterat pa skalen.

Anvand inte apparaten utan att alla lock sitter korrekt pa plats. Férsok inte att
kringga sakerhetssparren.

Kontrollera att alla redskap &r borttagna fran behallaren fére start.
Fyll inte behallaren 6ver MAX FILL-markeringen.
Kor inte apparaten med tom behallare.

Heta och frysta ingredienser

Bearbeta inte heta vatskor. Heta vatskor kan orsaka tryckuppbyggnad och angbildning, vilket
kan leda till brédnnskador.

Var forsiktig nar du héller varma véatskor i behallaren.

Bearbeta inte torra ingredienser utan att tillsatta vatska. Apparaten ar inte avsedd for torrmix-
ning eller malning.

Bearbeta inte massiva isblock, |6sa isbitar eller hart frysta ingredienser.
Frys inte behdllare i lutande position. Frys alltid pa en plan yta.

Barn och personer med nedsatt forméga

Apparaten far inte anvandas av barn.
Forvara apparaten och sladden utom rackhall for barn under 8 ar.
Barn far inte leka med apparaten.

Rengéring och anvandarunderhall far inte utféras av barn, savida de inte ar éver 8 ar och star
under uppsikt.

Apparaten ar inte avsedd for anvandning av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, om de inte har fatt instruktioner och star under tillsyn.

Tillbehor

Anvand endast tillbehor och delar som medfoljer apparaten eller rekommenderas
av tillverkaren.

Anvandning av icke godkanda tillbehdr kan orsaka personskada eller skador pa apparaten.
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Delar och komponenter
Kontrollera fére anvandning att alla delar finns med och ar oskadade.

Medfdljande delar

A. Motorenhet B. Yttre skal
C. Lock till yttre skal D. Kniv (blad)
E. Bagare F. Lock till bagare

Obs: Om nagon del saknas eller ar skadad far apparaten inte anvandas. Kontakta tillverkaren eller
en auktoriserad serviceverkstad.

Kontrollpanel och funktioner

Kontrollpanelen gor det mojligt att valja bearbetningslagen och program for olika typer av frysta

desserter och drycker.

POWER

« Hall POWER-knappen intryckt i 3 sekunder for att sla pa eller stanga
av apparaten.
« Tryck kort p& POWER-knappen for att starta eller stoppa valt program.

INSTALL-indikator

« INSTALL-lampan blinkar om apparaten inte ar korrekt monterad.
« Om lampan blinkar, kontrollera att den yttre skalen och locket &r korrekt
installerade fére anvandning.

Nedrakningstimer

- Visar aterstaende bearbetningstid under drift.

ENJOY-indikator

« Tands nar valt program &r avslutat och bearbetningen ar klar.

UP / DOWN

« Styr hgjning och sankning av blandaraxeln.
« Anvands framst vid manuell rengéring av blandaraxeln.

Val av bearbetningszon

Valj bearbetningszon innan du véljer program:
« FULL — bearbetar hela bagaren

» TOP — bearbetar den dvre halvan

« BOTTOM - bearbetar den nedre delen

21
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Program

Valj det program som bast passar receptet eller dnskat resultat.

Program Beskrivning

Ice Cream For traditionella, kréamiga glassrecept, bade mejeribaserade och mejerifria alternativ.

Lite Ice Cream For glass med I1&g socker- eller fetthalt samt keto- eller paleo-recept.

Sorbet For fruktbaserade recept med hdg vatten- eller sockerhalt.

Gelato For agg- och graddbaserad glass i italiensk stil.

Frozen Yoghurt For kramig frozen yoghurt gjord pa fullfet yoghurt med tillsatt socker.

Anvand inte fettfri yoghurt eller yoghurt utan tillsatt socker.

Coffeeccino For frysta kaffedrycker med kaffe, socker och mjolk eller gradde.

Frozen Drink For slata och fylliga frysta drycker med langsammare smaltning.

Slushie For slushliknande drycker gjorda av vatten, sirap eller pulverblandningar.

Milkshake For tjocka milkshakes gjorda av glass, mjolk och eventuella mix-ins.

Smoothie Bowl For skedbara smoothie bowls gjorda av frukt och vatska.

+MIX-IN Anvénds for att blanda i fasta ingredienser sdsom choklad, notter, kex, flingor eller frukt
efter forsta bearbetningen.

RE-SPIN Anvéands for att forbattra konsistensen om resultatet ar smuligt eller pulveraktigt, sarskilt
om basen &r mycket kall (under =22 °C).
Obs: Anvand inte RE-SPIN fére +MIX-IN-programmet.

CLEAN Aktiverar rengéringsfunktionen nar TOP, BOTTOM eller FULL &r valt.

Fyll bagaren hogst till hdlften med vatten fore start, annars kan vattnet rinna over.

Infrysning - viktiga riktlinjer

Folj nedanstaende riktlinjer noggrant for basta resultat.

Stall in frysen pa mellan =22 °C och -28 °C. Bagaren ar konstruerad for att bearbeta baser
inom detta temperaturintervall.

Placera alltid bagaren pa en plan yta i frysen. Frys den inte i lutande position.

Upprétta frysar rekommenderas. Fryskistor rekommenderas inte, eftersom de ofta uppnar
mycket ldga temperaturer.

Frys den férberedda basen i minst 24 timmar. Aven om den kan verka fryst tidigare méste
den ha uppnatt en jamnt 1&g temperatur innan bearbetning.

For bekvamlighet kan flera bagare forberedas och frysas i forvag sa att de ar redo vid behov.

Sa har anvander du apparaten

Folj stegen nedan for saker och korrekt anvandning.

1.
2.
3.

4.

~

©

9.

Tillsatt ingredienser i bagaren. Overskrid inte MAX FILL-markeringen.
Om receptet kraver infrysning, satt pa locket och frys i minst 24 timmar pa en plan yta.

Placera apparaten pa en ren, torr och plan yta och anslut den till ett eluttag.
Obs: Apparaten maste vara paslagen innan den yttre skalen monteras. Om skalen monteras
forst startar inte apparaten.

Ta bort locket fran bagaren och placera bagaren i den yttre skalen.

Viktigt: Bearbeta inte bagare som har frysts i lutande position eller som har skrapats ojamnt
och darefter frysts om. Om ytan &r ojamn, 1at innehallet mjukna nagot, rér om ordentligt och
frys darefter igen pa en plan yta.

Sé&tt in kniven i den runda Gppningen i locket till den yttre skalen. Kniven fasts automatiskt
i locket.

Placera locket pa den yttre skalen sa att markeringarna linjerar. Vrid locket medurs tills det
lases pa plats.

Placera den yttre skalen pa motorenheten med handtaget centrerat under kontrollpanelen.
Tryck skalen mot apparaten tills ett klickljud bekraftar korrekt montering.

Tryck pd POWER for att sla pa apparaten. Om allt ar korrekt monterat tands indikatorerna
TOP, FULL eller BOTTOM.

Valj TOP, FULL eller BOTTOM och anvand vredet for att valja énskat program.

10. Programmet stannar automatiskt nar det ar klart och ENJOY-indikatorn tands.
11. Hall frigéringsknappen pa sidan av motorenheten intryckt. Greppa handtaget och dra skalen

rakt ut for att ta bort den.

12. Vrid locket moturs for att ta bort det.

23
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Mix-ins och RE-SPIN

Tillsatta mix-ins

« Anvand en sked for att gora ett cirka 4 cm brett hal ner till botten av den bearbetade delen.

« Tillsatt de hackade mix-ins-ingredienserna i halet.
« Montera skalen igen och kor programmet pa samma zon med +MIX-IN.

RE-SPIN

« Anvand RE-SPIN om konsistensen ar smulig eller pulveraktig.
« RE-SPIN behovs ofta om basen ar mycket kall.

« Om resultatet ar slatt och formbart med sked behdvs ingen ytterligare bearbetning.

Felsokning och felkoder

Om apparaten inte fungerar som férvantat, se informationen nedan innan du kontaktar service.

Felkod Orsak

Atgard

E Sakerhetsbrytaren i bagarens lock
aktiverades ovantat under drift.

« Vanta tills knivaxeln aterstalls automatiskt.

 Ta bort bagaren.

« Montera kniven igen och sakerstall att bagare och
lock &r korrekt installerade.

« INSTALL-indikatorn blinkar tills monteringen ar
korrekt slutford.

p Roérmotorn &r blockerad, roterar for
ldngsamt eller sa har ett fel uppstatt i

Efter anvandning och forvaring

« Taut bagaren ur den yttre skalen och servera direkt.
« Om desserten inte konsumeras direkt, jamna till ytan innan den fryses in igen.

Efter omfrysning:

« Om produkten ar hard kan den bearbetas igen med det ursprungliga programmet.
e Om den ar mjuk ar den Klar att servera.

For dryckesrester:

o Tillsatt 120 ml vatska for Frozen Drink
o Tillsatt 180 ml vatska for Slushie eller Coffeeccino

Rengoring och underhall

Stang alltid av apparaten och dra ur stickkontakten fére rengoéring.

Komponent / omrade

Anvisning

Kniv och lock « Skolj locket till den yttre skalen for att aviagsna eventuella rester runt kniven.
« Ta bort kniven genom att trycka pa knivens sparr.
« Hantera kniven forsiktigt. Den &r vass.
Handdisk « Diska bagare, lock, yttre skal och kniv i varmt vatten med diskmedel.
» Anvand ett diskredskap med handtag vid rengdring av kniven.
« Skélj noggrant och 13t alla delar lufttorka helt.
Diskmaskin « Bagare, lock, yttre skal och kniv tal diskmaskin pa évre hyllan.

« Se till att alla delar ar separerade innan de placeras i diskmaskinen.

Tatning i lock till yttre
skal

- Ta bort den morkgra tatningsringen fran undersidan av locket.
« Diska locket och tatningsringen fér hand eller i diskmaskin.
« Satt tillbaka tatningsringen nar delarna ar rena och torra.

Motorenhet « Dra ur stickkontakten fére rengéring.
« Torka av motorenheten med en ren, fuktig trasa.
« Anvand inte slipande trasor, svampar eller borstar.
« Sank inte ner motorenheten i vatten eller annan vatska.
Blandaraxel « Nar apparaten ar paslagen, tryck 1att pa UP/DOWN for att sénka blandaraxeln.

« Axeln sanks och stannar automatiskt efter cirka 15 sekunder.
« Torka av axeln med en fuktig trasa fére anvandning.

Hall-sensorn.

« Stdng av apparaten och koppla bort den
fran stromforsorjningen.

« Lat apparaten svalna.

« Kontrollera om nagot blockerar innan du startar
den igen.

Bearbetningsguide

Anvand tabellen nedan som en snabb referens vid forberedelse och bearbetning av ingredienser.

Ingrediens Maximal mangd | Program | Forberedelse

Aggulor 5 st Gelato Frys i 24 timmar efter blandning

Ljus sirap 1 msk Gelato Blanda med 6vriga ingredienser fore infrysning
Strésocker 659 Gelato Los upp fore infrysning

Vispgrédde 300 ml Gelato Blanda med 0Ovriga ingredienser fore infrysning
Standardmjolk | 110 ml Gelato Blanda med 6vriga ingredienser fore infrysning
Vaniljstang 1st Gelato Skrapa ur frona och blanda fore infrysning

Miljévanlig avfallshantering

Du kan bidra till att skydda miljon.

Folj lokala bestammelser och kassera inte denna apparat tillsammans med vanligt hushallsavfall.

Ladmna uttjanta elektriska apparater till en godkand insamlings- eller atervinningsstation.

Denna produkt omfattas av kraven i direktivet om avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning

(WEEE-direktivet).

B
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Recept

Foljande recept ar sarskilt framtagna for anvandning med denna apparat.

Folj alltid anvisningarna for infrysning och bearbetning noggrant for basta resultat.

Vaniljglass med chokladbitar

Ingredienser

3 medelstora aggulor

19 g farskost, mjukgjord

50 g strosocker

1 tesked vaniljextrakt

140 ml vispgradde

180 ml standardmjolk

65 g mini-chokladbitar (mix-in)

Forberedelse

4.

Varm farskosten i en mikrovagsséker skal i cirka 10 sekunder tills den ar mjuk.

Tillsatt strosocker och vaniljextrakt. Vispa eller ror med slickepott tills blandningen ar slat
och kramig.

Tillsatt gradvis vispgradde, dggulor och mjoélk under omrorning tills allt ar val blandat och
sockret har l6sts upp.

Hall blandningen i bagaren, satt pa locket och frys vid =20 °C i minst 24 timmar.

Bearbetning

o wN e

Ta ut bagaren ur frysen och ta bort locket.

Valj FULL och darefter programmet Ice Cream. Bearbetningstiden ar cirka 140 sekunder.
Gor ett cirka 4 cm brett hal ner till botten med en sked.

Tillsatt chokladbitarna och kor programmet igen med +MIX-IN.

Servera omedelbart.

Mjolkfri Lite chokladglass
Ingredienser

» 320 ml havregradde

e 150 ml havremjolk

» 1 tesked vaniljextrakt

« 2 matskedar kakao

e 3urkarnade dadlar

« 3% matskedar agavesirap

Forberedelse

1. Lagg allaingredienser i en mixer.
2. Mixa pa hog hastighet tills blandningen ar helt slat.

3. Hall blandningen i bagaren, satt pa locket och frys vid =20 °C i minst 24 timmar.

Bearbetning

1. Ta bort locket.

2. Valj FULL och dérefter Lite Ice Cream. Bearbetningstiden ar cirka 185 sekunder.

3. Servera direkt. Om en finare konsistens 6nskas kan RE-SPIN anvandas.

Ananassorbet
Ingredienser

« 470 g konserverad ananas i bitar eller ringar
« Ananasjuice fran burken (vid behov)

Forberedelse

1. Fyll bagaren med ananas upp till MAX FILL-markeringen.
2. Hall 6ver tillrackligt med juice for att tacka frukten helt.
3. Sé&tt pa locket och frys vid =20 °C i minst 24 timmar.

Bearbetning

1. Ta bort locket.
2. Valj FULL och darefter Sorbet. Bearbetningstiden ar cirka 185 sekunder.
3. Servera omedelbart.
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Vaniljgelato

Ingredienser

.

5 stora aggulor

1 matsked ljus sirap

65 g strosocker

300 ml vispgradde

110 ml standardmjolk

1 vaniljstang, delad pa langden och urkarnad eller 1 tesked vaniljpasta

Forberedelse

o wN e

Vispa aggulor, sirap och socker i en kastrull tills sockret har [6sts upp.
Tillsatt gradde, mjolk och vanilj och rér om.

Varm forsiktigt under konstant omrérning tills blandningen nar 74-79 °C.
Sila ner blandningen i bagaren.

Kyl i isbad, satt pa locket och frys vid =20 °C i minst 24 timmar.

Bearbetning

1.

2.
3.

Ta bort locket.
Valj FULL och darefter Gelato. Bearbetningstiden ar cirka 110 sekunder.
3Tillsatt eventuella mix-ins eller servera direkt.

Vanilj Frozen Yoghurt

Ingredienser

.

100 ml naturell yoghurt (fullfet)
150 ml vispgradde

150 ml standardmjolk

75 g strosocker

1 tesked vaniljextrakt

Forberedelse

1.

2.
3.

Blanda alla ingredienser i en skal och vispa tills blandningen &r slat och sockret har I6sts upp.

Hall blandningen i bagaren upp till MAX FILL-markeringen.
Séatt pa locket och frys i 24 timmar.

Bearbetning

1.

2.
3.

28

Ta bort locket.
Valj FULL och darefter Frozen Yoghurt. Bearbetningstiden ar cirka 270 sekunder.
Lagg upp i skal och servera omedelbart.

Coffeeccino

Ingredienser

For infrysning

Vid bearbetning

e 40 g strosocker

« Extra kaffe (vid behov)

e 225 mlvarmt bryggt svart kaffe

« 60 ml kaffegadde

« 60 ml standardmjolk

Férberedelse

Ao

Bearbetning

Ta bort locket.
Tillsatt extra kaffe vid behov.

N

Servera direkt.

Frozen Espresso Martini

Ingredienser

Tillsatt sockret i den tomma bagaren. For basta resultat ska sockret alltid tillsattas forst.
Hall i det varma kaffet och ror tills sockret ar helt upplost.
Tillsatt gradde och mjolk och rér om.

Sé&tt pa locket och frys vid =20 °C i minst 24 timmar.

Valj FULL och darefter Coffeeccino.Bearbetningstiden ar cirka 165 sekunder.

For infrysning

Vid bearbetning

e 130 ml stark espresso

100 ml vodka

e 45 g strosocker

o 35 ml kaffelikor (t.ex. Kahlua)

e 165 ml varmt vatten (60-70 °C)

Férberedelse

1. Tillsatt espresso, socker och varmt vatten i bagaren.

2. Ror tills sockret ar helt upplost.

3. Satt pa locket och frys vid =20 °C i minst 24 timmar.

Bearbetning

1. Ta bort locket.
2. Tillsatt vodka och kaffelikor.

3. Valj FULL och darefter Frozen Drink.Bearbetningstiden ar cirka 270 sekunder.

4. Hall upp i glas och servera direkt.
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Mango- och lime-slushie

Ingredienser

For infrysning Vid bearbetning

» 40 g strosocker « Vatten, juice eller alkohol (upp till MAX
FILL-markeringen)

« 165 g farsk mango i bitar

e 140 ml varmt vatten (60-70 °C)

Forberedelse

1. Lagg socker och mango i den tomma bagaren och mosa latt med en gaffel.
2. Tillsatt varmt vatten och limesaft och ror tills sockret har 16sts upp.

3. Satt pa locket och frys vid =20 °C i minst 24 timmar.

Bearbetning

Ta bort locket.

Tillsatt vald vatska upp till MAX FILL-markeringen.

Valj FULL och darefter Slushie. Bearbetningstiden ar cirka 270 sekunder.
Servera omedelbart.

M wh =

Tjock chokladmilkshake
Ingredienser

» 330 g chokladglass
e 140 ml standardmjolk

Tillagning och bearbetning

1. Lagg ingredienserna i bagaren i angiven ordning. Tillsatt eventuella mix-ins i detta steg.

2. Valj FULL och darefter Milkshake. Bearbetningstiden ar cirka 125 sekunder.
3. Servera direkt.

Kokos- och mangosmoothie bowl
Ingredienser

«  Kokosmjolk (fran en burk pa ca 400 ml)

o Farsk eller fryst mango i 2-3 cm stora bitar
Forberedelse

1. Skaka eller ror om kokosmjolken sa att den blir jamn.

2. Fyll bagaren med mango upp till MAX FILL-markeringen.
3. Hall 6ver kokosmjolk tills frukten tacks.

4. Satt pa locket och frys vid =20 °C i minst 24 timmar.
Bearbetning

1. Ta bort locket.

2. Valj FULL och darefter Smoothie Bowl. Bearbetningstiden &r cirka 170 sekunder.

3. L&gg upp i skal och servera omedelbart.
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Glacier - ice cream and more - Bruksanvisning
Les denne bruksanvisningen ngye far bruk og ta vare pa den for senere referanse.

Tekniske spesifikasjoner

Produkt: Glacier —ice cream and more — Iskremmaskin
Artikkelnummer: 30-ICM95

Modell: LW-1001G1

Merkeeffekt: 800 W

Merkespenning: 220-240 V~ 50/60 Hz

Farge: Svart
Ledningslengde: 1,5m
Produktmal (L x B x H): 36 x16 x 41 cm
Nettovekt: 6,1 kg
Stremforbruk i av-modus: <05W
Maksimal kontinuerlig driftstid: 30 minutter

Bruksomréade: Kun for innenders bruk i husholdning

Samsvar: Dette apparatet oppfyller EU-direktivene 2014/35/EU,

2014/30/EU og 2009/125/EC.

Sikkerhetsinstruksjoner

Les og felg alle instruksjoner og advarsler ngye fer du bruker dette apparatet. Unnlatelse av &
folge disse kan fare til personskade, elektrisk stgt, brann eller skade pa apparatet.

Dette apparatet inneholder elektriske komponenter og bevegelige deler som kan utgjgre en risiko
ved feil bruk.

Generell sikkerhet

« Dette apparatet er kun beregnet for innenders bruk i husholdning. Ma ikke brukes utenders.
« Plasser alltid apparatet pa en tarr, stabil og plan overflate.

» |kke bruk apparatet dersom strgmledningen eller stapselet er skadet, dersom apparatet ikke
fungerer som det skal, eller dersom det har blitt mistet eller skadet pd annen méte.

» Dette apparatet inneholder ingen deler som kan repareres av brukeren. Dersom det er ska-
det, kontakt produsenten eller et autorisert servicesenter.

« Strgmledningen kan ikke byttes ut. Dersom ledningen er skadet, ma apparatet repareres
eller erstattes.

» |kke bruk skjgteledning sammen med dette apparatet.
« La aldri apparatet veaere uten tilsyn mens det er i bruk.

Elektrisk sikkerhet

.

For a beskytte mot risiko for elektrisk stat ma ikke apparatet, motorenheten eller stremlednin-
gen senkes ned i vann eller annen vaeske.

Ikke la stremledningen henge over kanten pa bord eller benk, eller komme i kontakt med
varme overflater.

Trekk alltid ut stepselet nar apparatet ikke er i bruk, far montering eller demontering, og
for rengjering.

Trekk alltid i selve stapselet —aldri i ledningen.

Handtering og bruk

For ferste gangs bruk skal alle deler som kommer i kontakt med mat vaskes i henhold til ren-
gjeringsinstruksjonene i denne bruksanvisningen.

Kontroller kniven far hver bruk. Ikke bruk apparatet dersom kniven er bayd eller skadet.
Handter kniven med forsiktighet. Kniven er skarp og kan forérsake skade ved feil handtering.
Hold hender, har, kleer og redskaper borte fra bevegelige deler under bruk.

Plasser aldri kniven pa motorenheten med mindre den er korrekt festet til lokket og lokket er
riktig montert pa bollen.

Ikke bruk apparatet uten at alle lokk er forsvarlig festet. Forsgk ikke @ omga sikkerhetslasen.
Forsikre deg om at alle redskaper er fiernet fra beholderen for bruk.

Ikke fyll beholderen over MAX FILL-linjen.

Ikke bruk apparatet med tom beholder.

Hete og frosne ingredienser

Ikke bearbeid varme vaesker. Varme vaessker kan fore til trykkoppbygging og damputslipp, noe
som kan forarsake brannskader.

Veer forsiktig nar du heller varme veesker i beholderen.

Ikke bearbeid terre ingredienser uten 3 tilsette vaeske. Dette apparatet er ikke beregnet for
terrblanding eller maling.

Ikke bearbeid massive isblokker, Igse isbiter eller harde, frosne ingredienser.
Ikke frys beholdere i skrd posisjon. Frys alltid p& en plan overflate.

Barn og sarbare personer

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.
Oppbevar apparatet og stremledningen utilgjengelig for barn under 8 ar.
Barn ma ikke leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utferes av barn med mindre de er over 8 ar
0g under tilsyn.

Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, med mindre de har fatt nedvendig oppleering og star under tilsyn.

Tilbehar

Bruk kun tilbehgr og deler som fglger med apparatet eller er anbefalt av produsenten.
Bruk av uautoriserte tilbeher kan fere til personskade eller skade pa apparatet.
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Deler og komponenter
For du bruker apparatet, ma du kontrollere at alle deler er til stede og uskadde.

Medfalgende deler

Kontrollpanel og funksjoner

Kontrollpanelet lar deg velge bearbeidingsmoduser og programmer som passer til ulike typer

frosne desserter og drikker.

POWER

« Trykk og hold POWER-knappen inne i 3 sekunder for a sl& apparatet pa
eller av.
« Trykk kort p& POWER-knappen for & starte eller stoppe valgt program.

A. Motorenhet B. Ytre skal
C. Lokk til ytre skal D. Kniv (blad)
E. Beger F. Lokk til beger

Merk: Dersom en del mangler eller er skadet, ma apparatet ikke brukes. Kontakt produsenten
eller et autorisert servicesenter.

INSTALL-indikator

« INSTALL-lampen blinker dersom apparatet ikke er korrekt montert.
« Dersom lampen blinker, ma du kontrollere at den ytre skalen og lokket er
riktig montert for bruk.

Nedtellingstimer

« Viser gjenveerende bearbeidingstid under drift.

ENJOY-indikator

« Lyser nar valgt program er ferdig og bearbeidingen er fullfert.

UP / DOWN

« Styrer heving og senking av blandingsakselen.
« Brukes hovedsakelig ved manuell rengjering av blandingsakselen

Valg av bearbeidingssone

Velg bearbeidingssone for du velger program:

« FULL - bearbeider hele innholdet i begeret

» TOP — bearbeider den gverste halvdelen av begeret

« BOTTOM - bearbeider den nederste delen av begeret
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Programmer

Velg programmet som passer best til oppskriften eller gnsket resultat.

Program

Beskrivelse

Ice Cream

For tradisjonelle, kremete iskremoppskrifter, inkludert melkebaserte og
melkefrie alternativer.

Lite Ice Cream

For iskrem med lavt sukker- eller fettinnhold, inkludert keto- eller
paleo-oppskrifter.

Sorbet

For fruktbaserte oppskrifter med hgyt vann- eller sukkerinnhold.

Gelato

For eggebasert iskrem i italiensk stil.

Frozen Yoghurt

For kremet frozen yoghurt laget av helfet yoghurt med tilsatt sukker.

Ikke bruk fettfri yoghurt eller yoghurt uten tilsatt sukker.

Coffeeccino

For frosne kaffedrikker laget med kaffe, sukker og melk eller flgte.

Frozen Drink

For jevne og fyldige frosne drikker med langsommere smelting.

Slushie

For slush-lignende drikker laget av vann, sirup eller pulverblandinger.

Milkshake

For tykke milkshaker laget av iskrem, melk og tilsetninger.

Smoothie Bowl

For skjevennlige smoothie bowls laget av frukt og veeske.

+MIX-IN Brukes for & blande inn faste ingredienser som sjokolade, natter, kjeks,
frokostblanding eller frukt etter forste bearbeiding.

RE-SPIN Brukes for a forbedre konsistensen dersom resultatet er smuldrete eller pul-
veraktig, spesielt nar basen er sveert kald (under -22 °C).
Merk: Ikke bruk RE-SPIN far +MIX-IN-programmet.

CLEAN Aktiverer rengjeringsfunksjonen nar TOP, BOTTOM eller FULL er valgt.
Fyll begeret maksimalt halvveis med vann for start, ellers kan vannet
renne over.

Fryserad

For best resultat, fglg disse retningslinjene for frysing naye.

« Still fryseren inn pa mellom —22 °C og —28 °C. Begeret er konstruert for 8 bearbeide baser
innenfor dette temperaturomradet.

« Plasser alltid begeret pa en plan overflate i fryseren. Ikke frys det i skra posisjon.

«  Oppreiste frysere anbefales. Frysebokser anbefales ikke, da de ofte oppnar sveert
lave temperaturer.

« Frys den tilberedte basen i minst 24 timer. Selv om den kan se frossen ut tidligere, ma den ha
nadd en jevn og lav temperatur for bearbeiding.

« For enkelhets skyld kan du forberede og fryse flere beger pa forhand, slik at de er klare

ved behov.

Slik bruker du apparatet

Folg trinnene nedenfor for sikker og korrekt bruk.

1.
2.

9.
10.
.

12.

Tilsett ingrediensene i begeret. Ikke overskrid MAX FILL-linjen.

Dersom oppskriften krever frysing, sett lokket pa begeret og frys i minst 24 timer pa
en plan overflate.

Plasser apparatet pa en ren, terr og plan overflate og koble det til en stikkontakt.
Merk: Apparaten ma veere slatt pa for den ytre skdlen monteres. Dersom skalen monteres
forst, vil apparatet ikke starte.

Fjern lokket fra begeret og plasser begeret i den ytre skalen.

Viktig: Ikke bearbeid beger som har veert frosset i skré posisjon, eller som har blitt ujevnt
skrapt og deretter frosset pa nytt. Dersom overflaten er ujevn, la innholdet mykne, rer godt
om, og frys deretter pa nytt pa en plan overflate.

LA R B

Sett kniven inn i den runde dpningen i lokket til den ytre skalen. Kniven festes automatisk
til lokket.

Plasser lokket pa den ytre skalen slik at markeringene stemmer overens. Drei lokket med
klokken til det I3ses pa plass.

Plasser den ytre skadlen pa motorenheten med handtaket sentrert under kontrollpanelet. Skyv
skalen mot apparatet til du hgrer et klikk som bekrefter korrekt montering.

Trykk pad POWER for & sld pa apparatet. Dersom alt er korrekt montert, vil indikatorene TOP,
FULL eller BOTTOM lyse.

Velg TOP, FULL eller BOTTOM, og bruk dreiebryteren for a velge @nsket program.
Programmet stopper automatisk nar det er ferdig, og ENJOY-indikatoren lyser.

Hold inne utlgserknappen pa siden av motorenheten. Grip handtaket og trekk skalen rett mot
deg for & fjerne den.

Drei lokket mot klokken for & fierne det.
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Mix-Ins og RE-SPIN

Tilsetning av mix-ins

« Bruk en skje til 4 lage et ca. 4 cm bredt hull som gar helt ned til bunnen av
den bearbeidede delen.

« Tilsett hakkede mix-ins-ingredienser i hullet.
« Monter skalen pa nytt og bearbeid igjen med samme sone og programmet +MIX-IN.

RE-SPIN

« Bruk RE-SPIN dersom konsistensen er smuldrete eller pulveraktig.
» RE-SPIN er ofte ngdvendig dersom basen er svaert kald.

« Dersom resultatet er jevnt og kan formes med skje, er det ikke ngdvendig med
ytterligere bearbeiding.

Etter bruk og oppbevaring

« Tabegeret ut av den ytre skalen og server umiddelbart.
« Dersom desserten ikke spises med en gang, jevn ut overflaten fer den fryses pa nytt.

Etter ny frysing:

« Dersom produktet er hardt, kan det bearbeides pa nytt med det opprinnelige programmet.
« Dersom det er mykt, er det klart til servering.

For drikkerester:

o Tilsett 120 ml vaeske for Frozen Drink
o Tilsett 180 ml veeske for Slushie eller Coffeeccino

Rengjering og vedlikehold

Sla alltid av apparatet og trekk ut stepselet for rengjering.

Komponent / omrade

Instruksjoner

Kniv og lokk « Skyll lokket til den ytre skalen for a fjerne eventuelle rester rundt knivomradet.
« Fjern kniven fra lokket ved & trykke pa knivlasen.
« Handter kniven med forsiktighet. Den er skarp.

Handvask « Vask beger, lokk, ytre skal og kniv i varmt sapevann.

« Bruk et oppvaskredskap med handtak ved rengjering av kniven.
« Skyll grundig og la alle deler luftterke helt.

Oppvaskmaskin

« Beger, lokk, ytre skal og kniv taler oppvaskmaskin pa gverste hylle.
« Forsikre deg om at alle deler er skilt fra hverandre fer de plasseres
i oppvaskmaskinen.

Pakning i lokk til ytre
skal

« Fjern den markegra tetningsringen fra undersiden av lokket til den ytre skalen.
« Vask lokket og tetningsringen for hand i varmt sapevann eller i oppvaskmaskin.
« Monter tetningsringen pa nytt etter rengjering og terking.

Motorenhet

« Trekk ut stgpselet for rengjering.

« Tork av motorenheten med en ren, fuktig klut.

« [kke bruk slipende Kkluter, svamper eller barster.

« Motorenheten ma ikke senkes ned i vann eller annen vaeske.

Blandingsaksel

« Nar apparatet er slatt pa, trykk lett pa UP/DOWN for & senke blandingsakselen.
» Akselen senkes og stopper automatisk etter omtrent 15 sekunder.
« Tork av akselen med en fuktig klut fer bruk

Feilsgking og feilkoder

Dersom apparatet ikke fungerer som forventet, se informasjonen nedenfor fer du
kontakter service.

Feilkode | Arsak Lasning

E Sikkerhetsbryteren i begerlokket | « Vent til knivakselen tilbakestilles automatisk.

ble aktivert uventet under drift.  Fjern begeret.

« Monter kniven pé nytt og serg for at beger og lokk er
korrekt montert.

« INSTALL-indikatoren vil blinke til monteringen er fullfert.

P Reremotoren er blokkert, roterer | « SIa av apparatet og koble det fra stremforsyningen.
for sakte, eller det har oppstatt « La apparatet kjgle seg ned.
en feil i Hall-sensoren. « Kontroller for blokkeringer for du starter det igjen.

Bearbeidingsguide

Bruk tabellen nedenfor som en hurtigreferanse ved tilberedning og bearbeiding av ingredienser.

Ingrediens Maksimal mengde | Program Tilberedning

Eggeplommer 5 stk Gelato Frys i 24 timer etter blanding

Lys sirup 1ss Gelato Bland med @vrige ingredienser far frysing
Sukker 659 Gelato Las opp for frysing

Kremflote 300 ml Gelato Bland med gvrige ingredienser for frysing
Helmelk 110 ml Gelato Bland med gvrige ingredienser for frysing
Vaniljestang 1 stk Gelato Skrap ut freene og bland fer frysing

Miljgvennlig avfallshandtering

Du kan bidra til & beskytte miljget.

Folg lokale forskrifter og ikke kast dette apparatet sammen med vanlig husholdningsavfall.
Lever utrangerte elektriske apparater til et godkjent innsamlings- eller gjenvinningssted.

Dette produktet er omfattet av bestemmelsene i direktivet om avfall fra elektrisk og elektronisk
utstyr (WEEE-direktivet).

B
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Oppskrifter
Folgende oppskrifter er utviklet spesielt for bruk med dette apparatet.

Felg alltid instruksjonene for frysing og bearbeiding ngye for best resultat.

Vaniljeis med sjokoladebiter
Ingredienser

» 3 mellomstore eggeplommer

» 19 g kremost, mykgjort

e 50 g sukker

» 1 teskje vaniljeekstrakt

« 140 ml kremflgte

e 180 ml helmelk

« 65 g mini sjokoladebiter (mix-in)

Tilberedning

1. Varm kremosten i en mikrobglgesikker bolle i ca. 10 sekunder til den er myk.

2. Tilsett sukker og vaniljeekstrakt. Visp eller rgr med slikkepott til blandingen er jevn og kremet.

3. Visp gradvis inn kremflgte, eggeplommer og helmelk til alt er godt blandet og sukkeret
er opplest.

4. Hell blandingen i begeret. Sett pa lokket og frys ved —20 °C i minst 24 timer.

Bearbeiding

1. Ta begeret ut av fryseren og fjern lokket.

2. Velg FULL, og velg deretter programmet Ice Cream. Bearbeidingstiden er ca. 140 sekunder.
3. Bruk en skje til & lage et ca. 4 cm bredt hull ned til bunnen av den bearbeidede iskremen.
4. Tilsett sjokoladebitene og bearbeid pa nytt med +MIX-IN.

5. Server umiddelbart.
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Melkefri Lite sjokoladeis

Ingredienser

* 1320 ml havreflgte

e 150 ml havremelk

« 1 teskje vaniljeekstrakt

» 2 spiseskjeer kakaopulver

« 3 steinfrie dadler

« 3V spiseskjeer agavesirup

Tilberedning

1. Haalle ingrediensene i en blenderkanne.

2. Kjor pa hay hastighet til blandingen er helt jevn.

3. Hell blandingen i begeret, sett pa lokket og frys ved =20 °C i minst 24 timer.
Bearbeiding

1. Ta begeret ut av fryseren og fjern lokket.

2. Velg FULL, og velg deretter Lite Ice Cream. Bearbeidingstiden er ca. 185 sekunder.
3. Server umiddelbart. Dersom en finere konsistens gnskes, bruk RE-SPIN.

Ananassorbet
Ingredienser

e 470 g hermetisk ananas i biter eller ringer
« Ananasjuice fra boksen (etter behov)

Tilberedning

1. Fyll begeret med ananas opp til MAX FILL-linjen.

2. Helli nok ananasjuice til frukten er helt dekket.

3. Sett pa lokket og frys ved =20 °C i minst 24 timer.

Bearbeiding

1. Ta begeret ut av fryseren og fjern lokket.

2. Velg FULL, og velg deretter Sorbet. Bearbeidingstiden er ca. 185 sekunder.
3. Server umiddelbart.
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Vaniljegelato

Ingredienser

« 5 store eggeplommer

» 1 spiseskje lys sirup

* 65 g sukker

e 300 ml kremflgte

e 110 ml helmelk

« 1vaniljestang, delt pa langs og freene skrapet ut (eller 1 teskje vaniljepasta)
Tilberedning

1. Haeggeplommer, lys sirup og sukker i en kjele. Visp til det er godt blandet og sukkeret har
lgst seg opp.

2. Tilsett kremflate, melk og vanilje. Rer godt sammen.

3. Varm forsiktig over middels varme under konstant omrering til blandingen nar 74-79 °C.
4. Takjelen av varmen og sil blandingen gjennom en finmasket sil ned i begeret.

5. Avkjgl blandingen i isbad, sett pa lokket og frys ved =20 °C i minst 24 timer.
Bearbeiding

1. Ta begeret ut av fryseren og fjern lokket.
2. Velg FULL, og velg deretter Gelato. Bearbeidingstiden er ca. 110 sekunder.
3. Tilsett eventuelle mix-ins etter anske, eller server umiddelbart.

Vaniljefrossen yoghurt
Ingredienser

« 100 ml naturell yoghurt (helfet)
« 150 ml kremflgte

* 150 ml helmelk

e 75 Qg sukker

« 1teskje vaniljeekstrakt

Tilberedning

1. Bland alle ingrediensene i en bolle og visp til blandingen er jevn og sukkeret har lgst seg opp.

2. Hell blandingen i begeret opp til MAX FILL-linjen.
3. Sett pa lokket og frys i 24 timer.

Bearbeiding

1. Ta begeret ut av fryseren og fjern lokket.

2. Velg FULL, og velg deretter Frozen Yoghurt. Bearbeidingstiden er ca. 270 sekunder.
3. Haoverien skél og server umiddelbart.

Coffeeccino

Ingredienser

Til frysing Ved bearbeiding

e 40 g sukker « Ekstra kaffe (etter behov)

e 225 mlvarm, nytraktet svart kaffe
« 60 ml kaffeflate
» 60 ml helmelk

Tilberedning

1. Tilsett sukker i det tomme begeret. For best resultat skal sukkeret alltid tilsettes forst.
2. Hell den varme kaffen i begeret og ror til sukkeret er helt opplgst.

3. Tilsett kaffeflote og melk og rer godt sammen.

4. Sett pa lokket og frys ved —20 °C i minst 24 timer.

Bearbeiding

1. Ta begeret ut av fryseren og fjern lokket.

2. Tilsett ekstra kaffe etter behov.

3. Velg FULL, og velg deretter Coffeeccino. Bearbeidingstiden er ca. 165 sekunder.
4. Server umiddelbart.

Frozen Espresso Martini

Ingredienser

Til frysing Ved bearbeiding

» 130 ml sterk espresso e 100 ml vodka

e 45 g sukker « 35 ml kaffeliker (f.eks. Kahlua)
e 165 ml varmt vann (60-70 °C)

Tilberedning

1. Tilsett espresso, sukker og varmt vann i det tomme begeret.
2. Ror til sukkeret er helt opplgst.
3. Sett pa lokket og frys ved —20 °C i minst 24 timer.

Bearbeiding

1. Ta begeret ut av fryseren og fjern lokket.

2. Tilsett vodka og kaffeliker i begeret.

3. Velg FULL, og velg deretter Frozen Drink. Bearbeidingstiden er ca. 270 sekunder.
4. Hell over i et glass og server umiddelbart.
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Mango- og limeslush

Ingredienser

Til frysing Ved bearbeiding
40 g sukker Tilsett veeske (vann, juice eller alkohol) opp til MAX
FILL-linjen

165 g fersk mango, hakket

140 ml varmt vann (60-70 °C)

Tilberedning

1. 1. Ha sukker og mango i det tomme begeret og mos lett med en gaffel.
2. 2. Tilsett varmt vann og limesaft. Ror til sukkeret er opplast.
3. 3. Sett palokket og frys ved —20 °C i minst 24 timer.

Bearbeiding

1. 1. Tabegeret ut av fryseren og fjern lokket.

2. 2. Tilsett gnsket vaeske opp til MAX FILL-linjen.

3. 3. Velg FULL, og velg deretter Slushie. Bearbeidingstiden er ca. 270 sekunder.
4. 4. Server umiddelbart.

Tykk sjokolademilkshake
Ingredienser

» 330 g sjokoladeis
e 140 ml helmelk

Tilberedning og bearbeiding

1. Legg alle ingrediensene i begeret i oppgitt rekkefalge. Tilsett eventuelle mix-ins pa dette
stadiet dersom gnskelig.

2. Velg FULL, og velg deretter Milkshake.Bearbeidingstiden er ca. 125 sekunder.

3. Server umiddelbart.

Kokos- og mangosmoothie bowl
Ingredienser

«  Kokosmelk (fra en boks pa 400 ml /14 0z)
« Fersk eller frossen mango, kuttet i 2-3 cm biter

Tilberedning

1. Rist eller rgr kokosmelken godt sammen.

2. Fyll begeret med mangobiter opp til MAX FILL-linjen.
3. Hell i kokosmelk til frukten er dekket.

4. Sett pa lokket og frys ved —20 °C i minst 24 timer.
Bearbeiding

1. Ta begeret ut av fryseren og fjern lokket.

2. Velg FULL, og velg deretter Smoothie Bowl. Bearbeidingstiden er ca. 170 sekunder.
3. Haoverien skal og server umiddelbart.
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Glacier - ice cream and more - Kayttoohje

Lue tama kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa ja sailytd se myohempaa

t

arvetta varten.

Tekniset tiedot

Tuote: Glacier —ice cream and more — jaatelokone
Tuotenumero: 30-ICM95

Malli: LW-1001G1

Nimellisteho: 800 W

Nimellisjannite:

220-240 V~ 50/60 Hz

Vari: Musta

Johdon pituus: 1,5m

Tuotteen mitat (P x L x K): 36 x 16 x 41 cm
Nettopaino: 6,1 kg
Virrankulutus pois paalta -tilassa: <0,5W

Enimmaiskayttdaika yhtajaksoi-
sesti:

30 minuuttia

Kayttotarkoitus:

Vain sisakayttoon kotitalouksissa

Vaatimustenmukaisuus:

Tama laite tayttaa EU-direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/
EU ja 2009/125/EC vaatimukset.

Turvallisuusohjeet

Lue ja noudata kaikkia ohjeita ja varoituksia huolellisesti ennen laitteen kdyttda. Ohjeiden noudat-

tamatta jattaminen voi aiheuttaa henkildvahingon, sahkaoiskun, tulipalon tai laitteen vaurioitumisen.

Laite sisaltda sahkokomponentteja ja liikkuvia osia, jotka voivat aiheuttaa vaaran, jos laitetta
kaytetaan vaarin.

Yleinen turvallisuus
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan sisdkayttéon kotitalouksissa. Ala kayta laitetta ulkona.
Aseta laite aina kuivalle, vakaalle ja tasaiselle alustalle.

Ala kayta laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, jos laite ei toimi oikein tai jos se on

pudonnut tai vaurioitunut jollakin tavalla.
Laitteessa ei ole kayttajan huollettavia osia. Jos laite vaurioituu, ota yhteytta valmistajaan tai

valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Virtajohtoa ei voi vaihtaa. Jos johto vaurioituu, laite on huollettava tai vaihdettava.
Ala kayta jatkojohtoa tdmén laitteen kanssa.
Al koskaan jaté laitetta ilman valvontaa kéyton aikana.

Sahkoturvallisuus

.

Sahkaiskun vaaran valttamiseksi ala upota laitetta, moottoriyksikkda tai virtajohtoa veteen tai
muuhun nesteeseen.

Ald anna virtajohdon roikkua pdydan tai tydtason reunan yli 4l&ka anna sen koskettaa
kuumia pintoja.

Irrota pistoke aina pistorasiasta, kun laite ei ole kaytdssa, ennen kokoamista tai purkamista
sekad ennen puhdistamista.

Veda aina pistokkeesta — dla koskaan veda johdosta.

Kasittely ja kaytto

Pese ennen ensimmaista kdyttdkertaa kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat
osat taman kayttoohjeen puhdistusohjeiden mukaisesti.

Tarkista terd ennen jokaista kéyttokertaa. Al4 kayt laitetta, jos terd on vaantynyt
tai vaurioitunut.

Kasittele teraa varoen. Terad on terdva ja voi aiheuttaa vammoja.
Pida kadet, hiukset, vaatteet ja tyovalineet poissa liikkkuvista osista kayton aikana.

Ald koskaan aseta teréa moottoriyksikkdon, ellei se ole asianmukaisesti kiinnitetty kanteen ja
kansi ole oikein asennettu kulhoon.

Alé kayta laitetta ilman, ettd kaikki kannet ovat kunnolla paikoillaan.
Ala yrita ohittaa turvalukitusmekanismia.

Varmista, ettd kaikki tyovalineet on poistettu séiliosta ennen kayttoa.
Ala tayta sailiotd MAX FILL -merkinnan yli.
Al3 kayta laitetta tyhjalla sailiolla.

Kuumat ja pakastetut ainesosat

Lapset ja muut henkil6t, joilla on rajoitteita

Lisavarusteet

Al3 kasittele kuumia nesteita. Kuumat nesteet voivat aiheuttaa paineen muodostumista ja
hoyryn vapautumista, mika voi johtaa palovammoihin.

Ole varovainen kaataessasi lampimia nesteita sailioon.

Al4 kasittele kuivia ainesosia ilman nesteen lisdamista. Tata laitetta ei ole tarkoitettu kuiva-ai-
neiden sekoittamiseen tai jauhamiseen.

Ala kasittele Kiinteitd jaalohkoja, irrallisia jdapaloja tai kovia pakastettuja ainesosia.
Al pakasta séiliditd vinossa asennossa. Pakasta aina tasaisella alustalla.

(Children and Vulnerable Persons)

Tata laitetta ei saa kayttaa lapset.
Pida laite ja virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai kdyttajan huoltotoimenpiteitd, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja valvonnassa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu henkildille, joilla on heikentynyt fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky, ellei heille ole annettu asianmukaista opastusta ja valvontaa.

(Accessories)

Kayta ainoastaan laitteen mukana toimitettuja tai valmistajan suosittelemia lisdvarusteita
ja osia.

Muiden kuin hyvaksyttyjen lisdvarusteiden kaytto voi aiheuttaa henkildvahinkoja tai
laitteen vaurioitumisen.
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Osat ja komponentit Ohjauspaneeli ja toiminnot  (Control Panel & Functions)

Varmista ennen kayttoa, etta kaikki osat ovat mukana ja vahingoittumattomia. Ohjauspaneelin avulla voit valita kasittelytilat ja ohjelmat eri tyyppisia pakastettuja jalkiruokia ja
juomia varten.

Mukana toimitettavat osat

] o POWER « Paina ja pidda POWER-painiketta painettuna 3 sekunnin ajan kytkeaksesi
A.Moottoriyksikkd B. Ulkokulho laitteen padlle tai pois padlta.
C. Ulkokulhon kansi D. Teri . Pal‘na POWER—palnlketta lyhyesti kdynnistadksesi tai pysayttadksesi
valitun ohjelman.
E. Sailio F. Sailion kansi INSTALL-merkkivalo « INSTALL-merkkivalo vilkkuu, jos laite ei ole koottu oikein.
Huomautus: Jos jokin osa puuttuu tai on vaurioitunut, &3 kayta laitetta. Ota yhteytta valmistajaan + Jos valo vilkkuu, varmista ennen kay1tod, etta ulkokulho ja kansi on
tai valtuutettuun huoltoliikkeeseen. asennettu okein.
Ajastin » Nayttaa jaljelld olevan kasittelyajan kayton aikana.
ENJOY-merkkivalo « Syttyy, kun valittu ohjelma on paattynyt ja kasittely on valmis.
UP / DOWN « Ohjaa sekoitusakselin nostamista ja laskemista.

» Kaytetadn padasiassa sekoitusakselin manuaaliseen puhdistukseen.

Kasittelyalueen valinta Valitse kasittelyalue ennen ohjelman valintaa:
» FULL - ké&sittelee koko séilion sisallon

« TOP — késittelee sailion ylaosan

» BOTTOM - késittelee sailion alaosan
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Ohjelmat

Valitse ohjelma, joka vastaa parhaiten reseptia tai haluttua lopputulosta.

Ohjelma

Kuvaus

Ice Cream

Perinteisille, tayteldisille jaateldresepteille, mukaan lukien maitopohjaiset ja
maidottomat vaihtoehdot.

Lite Ice Cream

Vahasokerisille tai vaharasvaisille jaateldille seka keto- tai paleo-
tyyppisille resepteille.

Sorbet

Hedelmapohjaisille resepteille, joissa on korkea vesi- tai sokeripitoisuus.

Gelato

Munapohjaiselle, italialaistyyliselle jaateldlle.

Frozen Yoghurt

Taytelaiselle frozen yoghurt -jalkiruoalle, joka on valmistettu taysrasvaisesta
jogurtista ja lisatysta sokerista.

Ala kayta rasvatonta jogurttia tai jogurttia ilman lisattya sokeria.

Coffeeccino

Pakastetuille kahvijuomille, jotka siséltavat kahvia, sokeria seka maitoa
tai kermaa.

Frozen Drink

Tasaisille ja paksuille pakastetuille juomille, jotka sulavat hitaammin.

Slushie Slush-tyyppisille juomille, jotka valmistetaan vedesta, siirapista
tai jauhejuomaseoksista.
Milkshake Paksuille pirteldille, jotka valmistetaan jaateldsta, maidosta ja lisaaineista.

Smoothie Bowl

Lusikoitaville smoothie bowl -annoksille, jotka valmistetaan hedelmista
ja nesteesta.

+MIX-IN Kaytetaan kiinteiden ainesosien, kuten suklaan, pahkindiden, keksien, muro-
jen tai hedelmien, lisdédmiseen ensimmaisen kasittelyn jalkeen.

RE-SPIN Kaytetdan rakenteen parantamiseen, jos lopputulos on mureneva tai jauhe-
mainen, erityisesti kun massa on hyvin kylmé (alle =22 °C).
Huomautus: Al3 kdytd RE-SPIN-ohjelmaa ennen +MIX-IN-ohjelmaa.

CLEAN Aktivoi puhdistustoiminnon, kun TOP, BOTTOM tai FULL on valittuna.
Tayta sailié enintaan puolilleen vedelld ennen kdynnistamistd, muuten vesi
voi roiskua yli.

Pakastusohjeet

Parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi noudata seuraavia pakastusohjeita huolellisesti.

» Aseta pakastimen lampatila valille =22 °C ja -28 °C. Sailié on suunniteltu kasittelemaan mas-
SOja tassa lampdtila-alueessa.

« Aseta s3ili¢ aina tasaiselle alustalle pakastimessa. Al4 pakasta sitd vinossa asennossa.

» Pystyssa olevia pakastimia suositellaan. Arkkupakastimia ei suositella, silla niiden [ampdtila
voi olla liian alhainen.

» Pakasta valmistettu massa vahintaan 24 tunnin ajan. Vaikka massa saattaa nayttaa jaatyneel-
ta aiemmin, sen on saavutettava tasaisen alhainen lampodtila ennen kasittelya.

« Kaytdn helpottamiseksi voit valmistaa ja pakastaa useita sailidita etukateen, jotta ne ovat
valmiina tarvittaessa.

Laitteen kayttdo (How to Use the Appliance)

Noudata alla olevia ohjeita turvallisen ja oikean kayton varmistamiseksi.

1. Lisaa ainesosat sailivon. Al ylitd MAX FILL -merkint&a.

2. Jos resepti edellyttad pakastamista, aseta kansi séilion paalle ja pakasta vahintdan 24 tunnin
ajan tasaisella alustalla.

3. Aseta laite puhtaalle, kuivalle ja tasaiselle alustalle ja kytke se pistorasiaan.
Huomautus: Laitteen on oltava kytkettyna paalle ennen kuin ulkokulho asennetaan. Jos kulho
asennetaan ensin, laite ei kaynnisty.

4. Poista sailion kansi ja aseta sailié ulkokulhoon.
Tarkeda: Al kasittele sailioitd, jotka on pakastettu vinossa asennossa tai joita on kaavittu
epatasaisesti ja pakastettu uudelleen. Jos pinta on epatasainen, anna sisallon hieman peh-
meta, sekoita huolellisesti ja pakasta uudelleen tasaisella alustalla.
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5. Aseta terd ulkokulhon kannessa olevaan pydreaan aukkoon.
Tera kiinnittyy automaattisesti kanteen.

6. Aseta kansi ulkokulhoon siten, etta kohdistusmerkit vastaavat toisiaan. Kierra kantta myota-
paivaan, kunnes se lukittuu paikoilleen.

7. Aseta ulkokulho moottoriyksikkddn siten, etta kahva on ohjauspaneelin alapuolella keskella.
Tyonna kulhoa laitetta kohti, kunnes kuulet napsahduksen, joka vahvistaa oikean asennuksen.

8. Paina POWER-painiketta kytkeaksesi laitteen paalle. Jos asennus on tehty oikein, TOP-,
FULL- tai BOTTOM-merkkivalo syttyy.

9. Valitse TOP, FULL tai BOTTOM ja valitse sitten sopiva ohjelma saatimella.
10. Ohjelma pysahtyy automaattisesti, kun kasittely on valmis, ja ENJOY-merkkivalo syttyy.

11. Paina ja pida painettuna moottoriyksikdn sivussa olevaa vapautuspainiketta. Tartu kahvaan ja
veda kulho suoraan itseasi kohti irrottaaksesi sen.

12. Kierra kantta vastapaivaan poistaaksesi sen.
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Mix-Ins ja RE-SPIN

Mix-ins -ainesosien lisdaminen

« Kayta lusikkaa ja tee noin 4 cm levea aukko kasitellyn massan pohjaan asti.
o Lisaa pilkotut mix-ins -ainesosat aukkoon.

» Asenna kulho takaisin paikoilleen ja kasittele uudelleen samalla aluevalinnalla kayttaen
+MIX-IN-ohjelmaa.

RE-SPIN

« Kayta RE-SPIN-ohjelmaa, jos rakenne on mureneva tai jauhemainen.
« RE-SPIN on usein tarpeen, jos massa on hyvin kylma.
« Jos lopputulos on tasainen ja helposti lusikoitava, lisékasittelya ei tarvita.

Kayton jalkeen ja sailytys

(After Use and Storage)

» Poista sailid ulkokulhosta ja tarjoile valittdmasti.
« Jos jalkiruokaa ei nautita heti, tasoita pinta ennen uudelleen pakastamista.

Uudelleen pakastamisen jalkeen:

» Jos tuote on kovaa, kasittele se uudelleen alkuperaisella ohjelmalla.
» Jos se on pehmeaa, se on valmis tarjoiltavaksi.

Juomajaamien osalta:

o Lisda 120 ml nestetta Frozen Drink -ohjelmaa varten.
« Lisda 180 ml nestetta Slushie- tai Coffeeccino-ohjelmaa varten.

Puhdistus ja huolto

(Cleaning & Maintenance)

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistamista.

Osa/ alue

Ohjeet

Tera ja kansi

« Huuhtele ulkokulhon kansi poistaaksesi mahdolliset jaamat terén alueelta.
« Irrota terd kannesta painamalla teran lukitusta.
« K3sittele teraa varoen. Terd on terava.

Kasinpesu

« Pese sdilio, kannet, ulkokulho ja tera lampimalla saippuavedella.
« Kayta teran puhdistamiseen varrellista tiskiharjaa tai -vélinetta.
« Huuhtele huolellisesti ja anna kaikkien osien kuivua taysin ilmakuivauksella.

Astianpesukone

« Sailio, kannet, ulkokulho ja terd ovat konepestavia astianpesukoneen ylakorissa.
« Varmista, etta kaikki osat ovat erillaan toisistaan ennen konepesua.

Ulkokulhon kannen
tiiviste

« Irrota tummanharmaa tiivisterengas ulkokulhon kannen alapuolelta.
» Pese kansi ja tiivisterengas kasin lampimalla saippuavedella tai astianpesukoneessa.
« Asenna tiivisterengas takaisin paikoilleen puhdistuksen ja kuivauksen jalkeen.

Moottoriyksikkd

« Irrota pistoke ennen puhdistamista.

« Pyyhi moottoriyksikkd puhtaalla, kostealla liinalla.

- Ala kayta hankaavia liinoja, sienia tai harjoja.

- Ald upota moottoriyksikkda veteen tai muuhun nesteeseen.

Sekoitusakseli

« Kun laite on kytketty paélle, paina kevyesti UP/DOWN-painiketta laskeaksesi sekoi-
tusakselin alas.

« Akseli laskeutuu ja pysahtyy automaattisesti noin 15 sekunnin kuluttua.

« Pyyhi akseli kostealla liinalla ennen kayttoa.

Vianmaaritys ja virhekoodit

Jos laite ei toimi odotetulla tavalla, tutustu alla oleviin tietoihin ennen kuin otat yhteytta huoltoon.

Virhekoodi Syy Ratkaisu

E Sailion kannen turvakytkin avautui
odottamatta kayton aikana.

« Odota, etta terdakseli palautuu automaattisesti.

« Poista séilio.

« Asenna terd uudelleen ja varmista, etta sailio ja kansi
on asennettu oikein.

« INSTALL-merkkivalo vilkkuu, kunnes kokoaminen

on valmis.
P Sekoitusmoottori on jumissa, pyorii - Sammuta laite ja irrota se virtaldhteesta.
liilan hitaasti tai Hall-anturiin on « Anna laitteen jaahtya.
tullut vika. « Tarkista mahdolliset tukokset ennen uudelleen-

kaynnistysta.

Kasittelyopas

Kayta alla olevaa taulukkoa pikaoppaana ainesosien valmisteluun ja kasittelyyn.

Ainesosa Enimmaismaard | Ohjelma | Valmistelu

Keltuaiset 5 kpl Gelato Pakasta 24 tuntia sekoittamisen jalkeen

Vaalea siirappi Trkl Gelato Sekoita muiden ainesosien kanssa ennen
pakastamista

Sokeri 659 Gelato Liuota ennen pakastamista

Kuohukerma 300 ml Gelato Sekoita muiden ainesosien kanssa ennen
pakastamista

Taysmaito 110 ml Gelato Sekoita muiden ainesosien kanssa ennen
pakastamista

Vaniljatanko 1 kpl Gelato Kaavi siemenet ja sekoita ennen pakastamista

Ymparistoystavallinen havittaminen

Voit auttaa suojelemaan ymparistoa.

Noudata paikallisia maarayksia alaka havita tata laitetta tavallisen kotitalousjatteen mukana.
Toimita kaytdsta poistettu sahkolaite asianmukaiseen kerdys- tai kierratyspisteeseen.

Tama tuote kuuluu sahko- ja elektroniikkalaiteromudirektiivin (WEEE-direktiivi) piiriin.

B
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Reseptit
Seuraavat reseptit on suunniteltu erityisesti kaytettavaksi taman laitteen kanssa.

Noudata aina pakastus- ja kasittelyohjeita huolellisesti parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

Vaniljajaatelo suklaahipuilla
Ainesosat

» 3 keskikokoista kananmunan keltuaista

« 19 g tuorejuustoa, pehmennettyna

« 50 g hienoa sokeria

» 1 teelusikallinen vaniljauutetta

* 140 ml kuohukermaa

« 180 ml taysmaitoa

» 65 g pienia suklaahippuja (mix-in)

Valmistus

1. Lammita tuorejuustoa mikroaaltouunin kestavalla kulholla noin 10 sekuntia, kunnes
se pehmenee.

2. Lisaa sokerija vaniljauute. Vatkaa tai sekoita lastalla, kunnes seos on tasainen ja kermainen.

3. Lisaa vahitellen kuohukerma, keltuaiset ja tdysmaito samalla vatkaten, kunnes seos on taysin
tasainen ja sokeri on liuennut.

4. Kaada seos sailioon. Aseta kansi paikalleen ja pakasta —=20 °C:ssa vahintaan 24 tuntia.
Kasittely

Ota séilid pakastimesta ja poista kansi.

Valitse FULL ja sen jélkeen Ice Cream -ohjelma. Késittelyaika on noin 140 sekuntia.
Tee lusikalla noin 4 cm leved aukko kasitellyn jagtelon pohjaan asti.

Lis&a suklaahiput ja kasittele uudelleen +MIX-IN-ohjelmalla.

Tarjoile valittdmasti.
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Maidoton Lite-suklaajaatelo

Ainesosat

» 320 ml kaurakermaa

e 150 ml kauramaitoa

» 1 teelusikallinen vaniljauutetta

» 2 ruokalusikallista kaakaojauhetta
« 3 kivettomig taateleita

« 3V ruokalusikallista agavesiirappia

Valmistus

1. Laita kaikki ainesosat tehosekoittimeen.
2. Sekoita suurella teholla, kunnes seos on taysin silea.
3. Kaada seos sailioon, aseta kansi paikalleen ja pakasta =20 °C:ssa vahintaan 24 tuntia.

Kasittely

1. Ota saili6 pakastimesta ja poista kansi.
2. Valitse FULL ja sen jalkeen Lite Ice Cream -ohjelma. Kasittelyaika on noin 185 sekuntia.
3. Tarjoile valittomasti. Jos haluat hienomman rakenteen, kdyta RE-SPIN-ohjelmaa.

Ananassorbetti
Ainesosat

« 470 g sailottyd ananasta paloina tai renkaina
« Ananastolkin mehua (tarvittaessa)

Valmistus

1. Téyta sailio ananaspaloilla MAX FILL -merkint&dan asti.

2. Kaada ananasmehua sen verran, etta hedelmat peittyvat kokonaan.

3. Aseta kansi paikalleen ja pakasta -=20 °C:ssa vahintaan 24 tuntia.

Kasittely

1. Ota séilid pakastimesta ja poista kansi.

2. Valitse FULL ja sen jalkeen Sorbet-ohjelma. Kasittelyaika on noin 185 sekuntia.
3. Tarjoile valittomasti.
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Vaniljagelato
Ainesosat

» 5 suurta kananmunan keltuaista

» 7Truokalusikallinen vaaleaa siirappia

» 65 g hienoa sokeria

e 300 ml kuohukermaa

« 110 ml taysmaitoa

« 1vaniljatanko, halkaistuna pituussuunnassa ja siemenet kaavittuina
(tai 1 teelusikallinen vaniljapastaa)

Valmistus

1. Laita keltuaiset, vaalea siirappi ja sokeri kattilaan. Vatkaa, kunnes ainekset ovat hyvin sekoit-

tuneet ja sokeri on liuennut.
2. Lisaa kuohukerma, maito ja vanilja. Sekoita tasaiseksi.

3. Kuumenna seosta miedolla keskilammalla jatkuvasti sekoittaen, kunnes lampotila saavuttaa
74-79 °C.
Poista kattila liedelta ja siivildi seos hienon siivilan 1&pi sailioon.

5. Jaahdyta seos jaahauteessa, aseta kansi paikalleen ja pakasta —20 °C:ssa vahintaan
24 tuntia.

Kasittely

1. Ota sailio pakastimesta ja poista kansi.
2. Valitse FULL ja sen jalkeen Gelato-ohjelma. Kasittelyaika on noin 110 sekuntia.
3. Lisa@a halutessasi mix-ins -ainesosia tai tarjoile valittdmasti.

Vaniljainen Frozen Yoghurt

Ainesosat

Coffeeccino

Ainesosat

Pakastusta varten Kasittelya varten

e 40 g sokeria « Lisattava kahvi (tarvittaessa)

« 225 ml kuumaa vastakeitettyd mustaa kahvia

« 60 ml kahvikermaa

60 ml tédysmaitoa

Valmistus

1. 1Lisaa sokeri tyhjaan sailioon. Parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi lisda sokeri aina ensin.
2. Kaada kuuma kahvi séilioon ja sekoita, kunnes sokeri on tdysin liuennut.

3. Lisaa kahvikerma ja maito ja sekoita tasaiseksi.

4. Aseta kansi paikalleen ja pakasta =20 °C:ssa vahintaan 24 tuntia.

Kasittely

1. Ota sailid pakastimesta ja poista kansi.

2. Lis&a tarvittaessa lisakahvia.

3. Valitse FULL ja sen jalkeen Coffeeccino-ohjelma. Kasittelyaika on noin 165 sekuntia.

4. Tarjoile valittomasti.

Frozen Espresso Martini

Ainesosat

Pakastusta varten Kasittelya varten

100 ml vodkaa

100 ml tdysrasvaista maustamatonta jogurttia
150 ml kuohukermaa
150 ml tdysmaitoa

130 ml vahvaa espressoa

45 g hienoa sokeria

35 ml kahvilikboria (esim. Kahlua)

165 ml kuumaa vettsd (60-70 °C)

» 75 g hienoa sokeria
» 1 teelusikallinen vaniljauutetta

Valmistus

1. Sekoita kaikki ainesosat kulhossa ja vatkaa, kunnes seos on tasainen ja sokeri on liuennut.
2. Kaada seos sailiodon MAX FILL -merkintaan asti.
3. Aseta kansi paikalleen ja pakasta 24 tuntia.

Kasittely

1. Ota sailio pakastimesta ja poista kansi.
2. Valitse FULL ja sen jalkeen Frozen Yoghurt-ohjelma. Kasittelyaika on noin 270 sekuntia.
3. Siirra tarjoiluastiaan ja tarjoile valittomasti.

Valmistus

1.

Lisaa espresso, sokeri ja kuuma vesi tyhjaan sailioon.

2. Sekoita, kunnes sokeri on taysin liuennut.

3. Aseta kansi paikalleen ja pakasta —20 °C:ssa vahintaan 24 tuntia.

Kasittely

1. Ota sailié pakastimesta ja poista kansi.

2. Lisaa vodka ja kahvilikdori sailioon.

3. Valitse FULL ja sen jalkeen Frozen Drink -ohjelma. Kasittelyaika on noin 270 sekuntia.
4. Kaada lasiin ja tarjoile valittomasti.
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Mango & Lime Slushie

Ainesosat

Pakastusta varten

Kasittelya varten

40 g sokeria

Lisda nestetta (vettd, mehua tai alkoholia) MAX FILL
-merkintaan asti

165 g tuoretta mangoa, pilkottuna

140 ml kuumaa vetta (60-70 °C)

Valmistus

1. Lisaa sokeri ja mango tyhjaan sailioon ja murskaa kevyesti haarukalla.
2. Lisaa kuuma vesi ja limemehu. Sekoita, kunnes sokeri on liuennut.
3. Aseta kansi paikalleen ja pakasta =20 °C:ssa vahintaan 24 tuntia.

Kasittely

1. Ota sailié pakastimesta ja poista kansi.

2. Lisaa valitsemasi neste MAX FILL -merkintaan asti.

3. Valitse FULL ja sen jalkeen Slushie-ohjelma. Kasittelyaika on noin 270 sekuntia.
4. Tarjoile valittomasti.

Paksu suklaapirtelo
Ainesosat

» 330 g suklaajaateloa
140 ml taysmaitoa

Valmistus ja kasittely

1. Lisda kaikki ainesosat sdiliodn annetussa jarjestyksessa. Lisda halutessasi mix-ins -ainesosat

tassa vaiheessa.

2. Valitse FULL ja sen jalkeen Milkshake-ohjelma. Kasittelyaika on noin 125 sekuntia.

3. Tarjoile valittémasti.
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Kookos-mangosmoothie bowl

Ainesosat

o Kookosmaitoa (400 ml / 14 oz tolkista)
» Tuoretta tai pakastettua mangoa, kuutioituna 2—-3 cm paloiksi

Valmistus

1. Ravista tai sekoita kookosmaito tasaiseksi.

2. Tayta sailio mangopaloilla MAX FILL -merkintaan asti.

3. Kaada kookosmaitoa niin paljon, ettd hedelmat peittyvat.

4. Aseta kansi paikalleen ja pakasta =20 °C:ssa vahintaan 24 tuntia.

Kasittely

1. Ota sailid pakastimesta ja poista kansi.
2. Valitse FULL ja sen jalkeen Smoothie Bowl -ohjelma. Kasittelyaika on noin 170 sekuntia.
3. Siirré kulhoon ja tarjoile valittémasti.
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Glacier - ice cream and more - Instruction manual

Please read this manual carefully before use and keep it for future reference.

Technical Specifications

operating time:

Product: Glacier - ice cream and more - Ice cream Maker
Article number: 30-ICM95

Model: LW-1001G1

Rated power: 800 W

Rated voltage: 220-240 V~ 50/60 Hz
Colour: Black

Cord length: 1.5m

Product dimensions (L x W x H): | 36 x 16 x 41 cm

Net weight: 6.1 kg

Off-mode power consumption: <05W

Maximum continuous 30 minutes

Intended use:

Indoor household use only

Compliance:

This appliance complies with EU Directives 2014/35/EU,
2014/30/EU and 2009/125/EC.

Safety Instructions

Please read and follow all instructions and warnings carefully before using this appliance. Failure
to do so may result in personal injury, electric shock, fire, or damage to the appliance.

This appliance contains electrical components and moving parts that may pose a risk if

used improperly.

General Safety

« This appliance is intended for indoor household use only. Do not use outdoors.

« Always place the appliance on a dry, stable, and level surface.

« Do not operate the appliance if the power cord or plug is damaged, if the appliance malfunc-
tions, or if it has been dropped or damaged in any way.

« This appliance contains no user-serviceable parts. If it is damaged, contact the manufacturer
or an authorised service centre.

« The power cord is not replaceable. If the cord is damaged, the appliance must be serviced
or replaced.

» Do not use extension cords with this appliance.
« Never leave the appliance unattended while in use.

Electrical Safety

.

To protect against the risk of electric shock, do not immerse the appliance, motor base, or
power cord in water or any other liquid.

Do not allow the power cord to hang over the edge of a table or countertop, or to come into
contact with hot surfaces.

Always unplug the appliance when it is not in use, before assembly or disassembly, and
before cleaning.

Always pull the plug by the body — never pull the cord.

Handling and Operation

Before first use, wash all parts that come into contact with food according to the cleaning
instructions in this manual.

Before each use, inspect the blade for damage. Do not use the appliance if the blade is bent
or damaged.

Handle the blade with care. The blade is sharp and may cause injury if mishandled.
Keep hands, hair, clothing, and utensils away from moving parts during operation.

Never place the blade onto the motor base unless it is properly attached to the lid and the lid
is correctly installed on the bowl.

Do not operate the appliance without all lids securely in place. Do not attempt to bypass the
safety interlock mechanism.

Ensure all utensils are removed from the container before operation.
Do not fill containers beyond the MAX FILL line.
Do not operate the appliance with an empty container.

Hot and Frozen Ingredients

Do not process hot liquids. Hot liquids may cause pressure build-up and steam release,
which can result in burns.

Be cautious when pouring warm liquids into the container.

Do not process dry ingredients without adding liquid. This appliance is not designed for dry
blending or grinding.

Do not process solid ice blocks, loose ice cubes, or hard frozen ingredients.
Do not freeze containers at an angle. Always freeze on a level surface.

Children and Vulnerable Persons

This appliance must not be used by children.
Keep the appliance and power cord out of reach of children under 8 years of age.
Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children unless they are over 8
years old and supervised.

This appliance is not intended for use by persons with reduced physical, sensory, or mental
capabilities unless they have been given proper instruction and supervision.

Accessories

Only use accessories and attachments supplied with the appliance or recommended by
the manufacturer.
The use of unauthorised accessories may result in injury or damage.
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Parts & Components

Before using the appliance, ensure that all parts are present and undamaged.

Included Parts

A. Motor base B. Outer bowl
C. Outer bowl lid D. Blade (knife)
E. Cup F. Cup lid

Note: If any part is missing or damaged, do not use the appliance. Contact the manufacturer or

authorised service centre.

Control Panel & Functions

The control panel allows you to select processing modes and programmes suitable for different
types of frozen desserts and drinks.

Power

« Press and hold the POWER button for 3 seconds to turn the appliance
on or off
« Tap the POWER button to start or stop a selected programme

INSTALL Indicator Light

» The INSTALL light flashes when the appliance is not correctly assembled
« If the light is flashing, ensure that the outer bowl and lid are properly
installed before operation

Countdown Timer

« Displays the remaining processing time during operation

ENJOY Indicator Light

« llluminates when the selected programme has finished and processing
is complete

UP /DOWN

« Controls the lifting and lowering of the mixing shaft
» Used mainly for manual cleaning of the mixing shaft

Processing Zone Selection.

Select the processing zone before choosing a programme:

« FULL - processes the entire contents of the cup

« TOP — processes the top half of the cup

« BOTTOM - processes the remaining lower portion of the cup
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Programmes

Select the programme that best matches your recipe or desired result.

Programme

Description

Ice Cream

For traditional, rich ice cream recipes, including dairy-based and dairy-free alternatives.

Lite Ice Cream

For low-sugar, low-fat, keto or paleo-style ice creams.

Sorbet

For fruit-based recipes with a high water or sugar content.

Gelato

For custard-based, Italian-style ice cream.

Frozen Yoghurt

For creamy frozen yoghurt made from full-fat yoghurt with added sugar.

Do not use fat-free yoghurt or yoghurt without added sugar.

Coffeeccino

For frozen coffee drinks made with coffee, sugar, and milk or cream.

Frozen Drink

For smooth, thick frozen beverages with slower melting.

Slushie

For slush-style drinks made from water, syrups, or powdered drink mixes.

Milkshake

For thick milkshakes made from ice cream, milk, and mix-ins.

Smoothie Bowl

For spoonable frozen smoothie bowls made from fruit and liquid.

+MIX-IN Used to fold in solid ingredients such as chocolate, nuts, biscuits, cereal, or fruit after
initial processing.

RE-SPIN Used to improve texture if the result is crumbly or powdery, especially when the base is
very cold (below =22 °C).
Note: Do not use RE-SPIN before using the +MIX-IN programme.

CLEAN Activates the cleaning function when TOP, BOTTOM, or FULL is selected.

Fill the cup no more than halfway with water before starting; otherwise, water may
overflow.

Freezing Tips

For best results, follow these freezing guidelines carefully.

« Set your freezer temperature between -22 °C and —28 °C. The cup is designed to process
bases within this temperature range.

» Always place the cup on a level surface in the freezer. Do not freeze at an angle.

« Upright freezers are recommended. Chest freezers are not recommended, as they often
reach excessively low temperatures.

« Freeze the prepared base for at least 24 hours. Although the base may appear frozen earlier,

it must reach a uniformly low temperature before processing.
« For convenience, prepare and freeze multiple cups in advance so they are ready to use

when needed.

How to Use the Appliance

Follow the steps below for safe and correct operation.

1.
2.

9.
10.
.

12.

Add ingredients to the cup. Do not exceed the MAX FILL line.

If the recipe requires freezing, place the lid on the cup and freeze for at least 24 hours on a
level surface.

Place the appliance on a clean, dry, and level surface and plug it into the power outlet.
Note: The appliance must be powered on before the outer bowl is installed. If the bowl is
installed first, the appliance will not operate.

Remove the cup lid and place the cup into the outer bowl.

Important: Do not process cups that were frozen at an angle or that have been unevenly
scooped and refrozen. If the surface is uneven, allow the contents to soften, mix thoroughly,
then refreeze on a level surface.

Insert the blade into the circular opening in the outer bowl lid. The blade will automatically
attach to the lid.

Position the lid on the outer bowl so the alignment marks match. Rotate the lid clockwise
until it locks into place.

Place the outer bowl onto the motor base with the handle centred below the control panel.
Push the bowl towards the appliance until a clicking sound confirms correct installation.

Press the POWER button to turn on the appliance. If installed correctly, the TOP, FULL, or
BOTTOM indicators will illuminate.

Select TOP, FULL, or BOTTOM, then use the dial to select the appropriate programme.
The programme will stop automatically when complete and the ENJOY light will illuminate.

Press and hold the release button on the side of the motor base. Grip the handle and pull the
bowl straight towards you to remove it.

Rotate the lid anticlockwise to remove it.
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Mix-Ins and Re-Spin

Adding Mix-Ins

» Use a spoon to create a 4 cm wide hole reaching the bottom of the processed portion.
e Add chopped mix-in ingredients.
» Reinstall the bowl and process again using the same zone and the +MIX-IN programme.

Re-Spin

o Use RE-SPIN if the texture is crumbly or powdery.
« RE-SPIN is often required for very cold bases.
« If the result is smooth and scoopable, no reprocessing is necessary.

After Use and Storage

« Remove the cup from the outer bowl and serve immediately.
« If not finished, smooth the surface of the frozen dessert before refreezing.

After refreezing:

« If the product is hard, reprocess using the original programme.
o If soft, itis ready to serve.

For drinkable leftovers:

« Add 120 ml (4 oz) liquid for Frozen Drink
« Add 180 ml (6 oz) liquid for Slushie or Coffeeccino

Cleaning & Maintenance

Always switch off and unplug the appliance before cleaning.

Component / Area

Instructions

Blade and Lid

« Rinse the outer bowl lid to remove any residue from the blade area.
« Remove the blade from the lid by pressing the blade latch.
« Handle the blade with care. The blade is sharp.

Hand Washing

« Wash the cup, lid, outer bowl, and blade in warm, soapy water.
« Use a dishwashing utensil with a handle when cleaning the blade.
« Rinse thoroughly and allow all parts to air-dry completely.

Dishwasher
Cleaning

« The cup, lids, outer bowl, and blade are top-rack dishwasher safe.
« Ensure all parts are separated before placing them in the dishwasher.

Outer Bowl Lid
Seal

« Remove the dark grey sealing ring from the underside of the outer bowl lid.

« Wash the lid and sealing ring by hand in warm, soapy water or in the dishwasher.

« Refit the sealing ring after cleaning and drying.

Motor Base « Unplug the motor base before cleaning.
» Wipe the motor base with a clean, damp cloth.
« Do not use abrasive cloths, pads, or brushes.
» Do not immerse the motor base in water or any other liquid.
Mixing Shaft « With the appliance powered on, lightly press the UP/DOWN button to lower the

mixing shaft.
« The shaft will descend and stop automatically after approximately 15 seconds.
» Wipe the shaft with a damp cloth before use.

Troubleshooting & Fault Codes

If the appliance does not operate as expected, refer to the information below before

contacting service.

Fault Code | Cause Solution
E The cup lid safety switch opened « Wait for the blade shaft to reset automatically.
unexpectedly during operation. « Remove the cup.
« Reinstall the blade and ensure the cup and lid are
correctly installed.
« The INSTALL indicator will flash until assembly is
complete.
P The stirring motor is blocked, rotat- | « Switch off the appliance and disconnect it from the
ing too slowly, or a Hall sensor fault power supply.
has occurred. « Allow the unit to cool down.
« Check for blockages before restarting.

Processing Guide

Use the table below as a quick reference when preparing and processing ingredients.

Ingredient Maximum quantity Programme Preparation

Egg yolks 5 pieces Gelato Freeze for 24 hours after mixing

Golden syrup 1 tablespoon Gelato Mix with other ingredients before freezing
Granulated sugar 659 Gelato Dissolve before freezing

Double cream 300 ml Gelato Mix with other ingredients before freezing
Whole milk 110 ml Gelato Mix with other ingredients before freezing
Vanilla beans 1 pod Gelato Scrape seeds and mix before freezing

Environmentally Friendly Disposal

You can help protect the environment.

Please respect local regulations and do not dispose of this appliance with household waste.

Hand in non-working electrical equipment to an appropriate waste collection or recycling facility.

This product is subject to the requirements of the Waste Electrical and Electronic Equipment

(WEEE) Directive.

B
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Recipes
The following recipes are designed specifically for use with this appliance.

Always follow the freezing and processing instructions carefully for the best results.

Vanilla Ice Cream with Chocolate Chips
Ingredients

» 3 medium egg yolks

« 19 g cream cheese, softened

» 50 g caster sugar

» Tteaspoon vanilla extract

e 140 ml double cream

» 180 ml whole milk

e 65 g mini chocolate chips (mix-in)

Preparation

1. In a microwave-safe bowl, heat the cream cheese for approximately 10 seconds
until softened.

2. Add the caster sugar and vanilla extract. Whisk or mix with a spatula until smooth
and creamy.

3. Gradually whisk in the double cream, egg yolks, and whole milk until fully combined
and the sugar has dissolved.

4. Pour the mixture into the cup. Fit the lid and freeze at —20 °C for at least 24 hours.
Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.

2. Install the cup in the appliance. Select FULL, then select the Ice Cream programme. Process-
ing time is approximately 140 seconds.

3. Using a spoon, create a 4 cm wide hole reaching the bottom of the processed ice cream.
4. Add the chocolate chips and process again using the +MIX-IN programme.
5. Serve immediately.
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Dairy-Free Lite Chocolate Ice Cream
Ingredients

e 320 ml oat cream

e 150 ml oat milk

» 1 teaspoon vanilla extract

« 2 tablespoons cocoa powder

« 3 pitted dates

« 3V tablespoons agave syrup

Preparation

1. Place all ingredients in a blender jug.

2. Blend on high speed until completely smooth.
3. Pour the mixture into the cup, fit the lid, and freeze at —20 °C for at least 24 hours.
Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.

2. Select FULL, then select the Lite Ice Cream programme. Processing time is approximately
185 seconds.

3. Serve immediately. If a finer texture is desired, run the RE-SPIN programme.

Pineapple Sorbet
Ingredients

e 470 g tinned pineapple chunks or rings

« Pineapple juice from the tin (as required)

Preparation

1. Fill the cup with pineapple pieces up to the MAX FILL line.

2. Pourin enough pineapple juice from the tin to fully cover the fruit.
3. Fit the lid and freeze at =20 °C for at least 24 hours.

Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.

2. Select FULL, then select the Sorbet programme. Processing time is approximately
185 seconds.

3. Serve immediately.
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Vanilla Bean Gelato

Ingredients

.

5 large egg yolks

1 tablespoon golden syrup
65 g caster sugar

300 ml double cream

110 ml whole milk

1 vanilla pod, split lengthwise and seeds scraped
(or 1 teaspoon vanilla bean paste)

Preparation

1.

Place the egg yolks, golden syrup, and caster sugar in a saucepan. Whisk until fully com-
bined and the sugar has dissolved.

2. Add the double cream, milk, and vanilla. Stir to combine.

3. Heat gently over medium heat, stirring constantly, until the mixture reaches 74-79 °C.

4. Remove from heat and strain through a fine-mesh sieve into the cup.

5. Cool the mixture in an ice bath, then fit the lid and freeze at —20 °C for at least 24 hours.
Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.

2. Select FULL, then select the Gelato programme. Processing time is approximately

110 seconds.
Add mix-ins if desired, or serve immediately.

Vanilla Frozen Yogurt

Ingredients

100 ml full-fat plain yoghurt
150 ml double cream

150 ml whole milk

75 g caster sugar

1 teaspoon vanilla extract

Preparation

1.

Combine all ingredients in a bowl and whisk until smooth and the sugar has dissolved.

2. Pour the mixture into the cup up to the MAX FILL line.

3. Fit the lid and freeze for 24 hours.

Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.

2. Select FULL, then select the Frozen Yogurt programme. Processing time is approximately

270 seconds.
Transfer to a bowl and serve immediately.

Coffeeccino

Ingredients

For freezing

For processing

40 g granulated sugar « Pour-in: coffee (as required)

225 ml hot brewed black coffee

60 ml single cream

60 ml whole milk

Preparation

1. Add the sugar to the empty cup. For best results, always add the sugar first.

2. Pour the hot coffee into the cup and stir until the sugar has completely dissolved.

3. Add the single cream and whole milk and stir to combine.

4. Fit the lid and freeze at =20 °C for at least 24 hours.

Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.

2. Add the pour-in coffee to the cup.

3. Select FULL, then select the Coffeeccino programme. Processing time is approximately
165 seconds.

4. Serve immediately.

Frozen Espresso Martini

Ingredients

For freezing

For processing

130 ml strong espresso e 100 ml vodka

45 g caster sugar « 35 ml coffee liqueur (e.g. Kahlta)

165 ml hot water (60-70 °C)

Preparation

1.

Add the espresso, sugar, and hot water to the empty cup.

2. Stir until the sugar has completely dissolved.

3. Fit the lid and freeze at =20 °C for at least 24 hours.

Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.

2. Add the vodka and coffee liqueur to the cup.

3. Select FULL, then select the Frozen Drink programme. Processing time is approximately
270 seconds.

4. Transfer to a glass and serve immediately.
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Mango & Lime Slushie

Ingredients

For freezing

For processing

« 40 g granulated sugar

« Pour-in: water, juice, or alcohol (to MAX FILL line)

- 165 g fresh mango, chopped

« 140 ml hot water (60-70 °C)

Preparation

1. Place the sugar and mango into the empty cup and mash lightly with a fork.
2. Add the hot water and lime juice. Stir until the sugar has dissolved.
3. Fit the lid and freeze at =20 °C for at least 24 hours.

Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.
2. Add the chosen pour-in liquid to the MAX FILL line.
3. Select FULL, then select the Slushie programme. Processing time is approximately

270 seconds.
4. Serve immediately.

Thick Chocolate Milkshake
Ingredients

» 330 g chocolate ice cream
e 140 ml whole milk

Preparation and Processing

1. Place all ingredients into the cup in the order listed. Add any mix-ins at this stage if desired.

2. Select FULL, then select the Milkshake programme. Processing time is approximately

125 seconds.
3. Serve immediately.

Coconut Mango Smoothie Bowl
Ingredients

e Coconut milk (from a 400 ml / 14 oz can)
« Fresh or frozen mango, cut into 2-3 cm pieces

Preparation

1. Shake or stir the coconut milk to combine.

2. Fill the cup with mango pieces up to the MAX FILL line.
3. Pourin coconut milk until the fruit is covered.

4. Fit the lid and freeze at —20 °C for at least 24 hours.
Processing

1. Remove the cup from the freezer and remove the lid.

2. Select FULL, then select the Smoothie Bowl programme. Processing time is approximately
170 seconds.

3. Transfer to a bowl and serve immediately.
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Glacier - ice cream and more - Bedienungsanleitung

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat ver-
wenden, und bewahren Sie sie flr spatere Zwecke auf.

Technische Daten

Produkt: Glacier —ice cream and more — Eismaschine
Artikelnummer: 30-ICM95

Modell: LW-1001G1

Nennleistung: 800 W

Betriebszeit:

Nennspannung: 220-240 V~ 50/60 Hz
Farbe: Schwarz

Kabellange: 1,5m
Produktabmessungen (L x B x H): 36 x 16 x 41cm
Nettogewicht: 6,1 kg
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand: | < 0,5 W

Maximale ununterbrochene 30 Minuten

BestimmungsgemaBe Verwendung:

Nur fur den Innenbereich im Haushalt geeignet

Konformitat:

Dieses Gerat entspricht den EU-Richtlinien 2014/35/
EU, 2014/30/EU und 2009/125/EG.

Sicherheitshinweise

Lesen und befolgen Sie alle Anweisungen und Warnhinweise sorgfaltig, bevor Sie dieses Gerat
verwenden. Eine Nichtbeachtung kann zu Verletzungen, elektrischem Schlag, Brand oder Scha-

den am Gerat flhren.

Dieses Geréat enthélt elektrische Komponenten und bewegliche Teile, die bei unsachgeméaBer
Verwendung ein Risiko darstellen kdnnen.

Allgemeine Sicherheit

« Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den Gebrauch in Innenrdumen im Haushalt bestimmt. Ver-

wenden Sie es nicht im Freien.

« Stellen Sie das Gerat stets auf eine trockene, stabile und ebene Flache.

« Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist,
wenn das Gerat nicht ordnungsgemaB funktioniert oder wenn es heruntergefallen oder auf

andere Weise beschadigt wurde.

» Dieses Gerat enthalt keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Wenden Sie sich im Falle einer
Beschadigung an den Hersteller oder an einen autorisierten Kundendienst.

« Das Netzkabel ist nicht austauschbar. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss das Gerat repa-

riert oder ersetzt werden.

» Verwenden Sie keine Verldangerungskabel mit diesem Gerat.
« Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

Elektrische Sicherheit
« Zum Schutz vor elektrischem Schlag dirfen das Gerat, die Motoreinheit oder das Netzkabel
nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten eingetaucht werden.

« Lassen Sie das Netzkabel nicht tber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsflache hangen
und vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberflachen.

« Ziehen Sie stets den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, vor dem Zusammen-
bau oder der Demontage sowie vor der Reinigung.

e Ziehen Sie immer am Stecker — niemals am Kabel.

Handhabung und Betrieb

« Reinigen Sie vor der ersten Verwendung alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,
gemaB den Reinigungsanweisungen in dieser Bedienungsanleitung.

« Uberprifen Sie die Klinge vor jedem Gebrauch. Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn die
Klinge verbogen oder beschadigt ist.

» Gehen Sie vorsichtig mit der Klinge um. Sie ist scharf und kann Verletzungen verursachen.

» Halten Sie Hande, Haare, Kleidung und Kichenutensilien wahrend des Betriebs von beweg-
lichen Teilen fern.

« Setzen Sie die Klinge niemals auf die Motoreinheit, es sei denn, sie ist ordnungsgemai am
Deckel befestigt und der Deckel korrekt auf der Schissel installiert.

» Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn nicht alle Deckel sicher angebracht sind. Versuchen Sie
nicht, den Sicherheitsverriegelungsmechanismus zu umgehen.

« Stellen Sie sicher, dass alle Utensilien vor dem Betrieb aus dem Behélter entfernt wurden.
« Fullen Sie die Behalter nicht Uber die MAX FILL-Markierung hinaus.
» Betreiben Sie das Gerat nicht mit leerem Behalter.

HeiBe und gefrorene Zutaten

« Verarbeiten Sie keine heiBen Flussigkeiten. HeiBe Flissigkeiten kénnen zu Druckaufbau und
Dampfaustritt fihren, was Verbrennungen verursachen kann.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie warme Fllssigkeiten in den Behalter gieBen.

« Verarbeiten Sie keine trockenen Zutaten ohne Zugabe von Flissigkeit. Dieses Gerat ist nicht
zum Trockenmischen oder Mahlen geeignet.

« Verarbeiten Sie keine massiven Eisblocke, lose Eiswdirfel oder harte, gefrorene Zutaten.
« Frieren Sie Behalter nicht in schrager Position ein. Frieren Sie sie stets auf einer ebenen
Flache ein.

Kinder und schutzbediirftige Personen

« Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.

» Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren.

« Kinder diurfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn,
sie sind Uber 8 Jahre alt und werden beaufsichtigt.

« Dieses Gerat ist nicht fur Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten vorgesehen, es sei denn, sie wurden entsprechend eingewiesen und
werden beaufsichtigt.
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Zubehor

« Verwenden Sie ausschlieBlich Zubehor und Aufsatze, die mit dem Gerat geliefert oder vom

Hersteller empfohlen werden.

» Die Verwendung nicht autorisierten Zubehdrs kann zu Verletzungen oder Schaden am Gerat

fUhren.

Teile und Komponenten

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung, dass alle Teile vorhanden und unbeschadigt sind.

Lieferumfang

Bedienfeld und Funktionen

Uber das Bedienfeld kénnen Sie Verarbeitungsmodi und Programme auswahlen, die fir verschie-

dene Arten von gefrorenen Desserts und Getranken geeignet sind.

POWER

« Halten Sie die POWER-Taste 3 Sekunden lang gedrickt, um das Gerat
ein- oder auszuschalten.

« Driicken Sie die POWER-Taste kurz, um ein ausgewahltes Programm zu
starten oder zu stoppen.

A. Motoreinheit

B. AuBenschussel

C. Deckel der AuBenschussel

D. Klinge

INSTALL-Kontrollleuchte

» Die INSTALL-Leuchte blinkt, wenn das Gerat nicht korrekt zusammeng-
esetzt ist.
« Wenn die Leuchte blinkt, stellen Sie sicher, dass die AuBenschussel und

der Deckel ordnungsgeman eingesetzt sind, bevor Sie das Gerat starten.

E. Behalter

F. Deckel des Behalters

Countdown-Timer

« Zeigt wahrend des Betriebs die verbleibende Verarbeitungszeit an.

Hinweis: Wenn ein Teil fehlt oder beschadigt ist, verwenden Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich
an den Hersteller oder an einen autorisierten Kundendienst.

ENJOY-Kontrollleuchte

 Leuchtet auf, wenn das ausgewahlte Programm beendet ist und die
Verarbeitung abgeschlossen wurde.

UP /DOWN

« Steuert das Anheben und Absenken der Mischwelle.
» Wird hauptsachlich zur manuellen Reinigung der Mischwelle verwendet.

Auswahl der Verarbei-
tungszone

Wahlen Sie vor der Programmauswahl die Verarbeitungszone:
» FULL - verarbeitet den gesamten Inhalt des Behélters

« TOP — verarbeitet die obere Hélfte des Behalters

« BOTTOM - verarbeitet den unteren Teil des Behélters
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Programme
Wahlen Sie das Programm, das am besten zu Ihrem Rezept oder dem gewUlnschten Ergebnis
passt.

Programm Beschreibung

Ice Cream Fur traditionelle, cremige Eisrezepte, einschlieBlich milchbasierter und milchfreier

Varianten.

Lite Ice Cream

Flr Eis mit reduziertem Zucker- oder Fettgehalt sowie fir Keto- oder Paleo-Rezepte.

Sorbet

Flr fruchtbasierte Rezepte mit hohem Wasser- oder Zuckergehalt.

Gelato

Fur eibasiertes Eis nach italienischer Art.

Frozen Yoghurt

Fir cremigen Frozen Yoghurt aus Vollfettjoghurt mit zugesetztem Zucker.

Verwenden Sie keinen fettfreien Joghurt oder Joghurt ohne zugesetzten Zucker.

Coffeeccino

Fur gefrorene Kaffeegetranke mit Kaffee, Zucker sowie Milch oder Sahne.

Frozen Drink

Fur glatte, dickflissige gefrorene Getrdnke mit langsamerem Schmelzen.

Slushie

Fur Slush-Getranke auf Basis von Wasser, Sirup oder Getrankepulver.

Milkshake

Fur dicke Milkshakes aus Eiscreme, Milch und Zusatzen.

Smoothie Bowl

Fir 16ffelbare Smoothie Bowls aus Frichten und Flissigkeit.

+MIX-IN Zum Untermischen fester Zutaten wie Schokolade, NUsse, Kekse, MUsli oder Frichte
nach der ersten Verarbeitung.

RE-SPIN Zur Verbesserung der Konsistenz, wenn das Ergebnis krimelig oder pulvrig ist, insbe-
sondere bei sehr kalter Masse (unter =22 °C).
Hinweis: Verwenden Sie RE-SPIN nicht vor dem Programm +MIX-IN.

CLEAN Aktiviert die Reinigungsfunktion, wenn TOP, BOTTOM oder FULL ausgewahlt ist.

Flllen Sie den Behalter vor dem Start hochstens bis zur Halfte mit Wasser, da es sonst

Uberlaufen kann.

Gefrierhinweise

Flr optimale Ergebnisse beachten Sie bitte die folgenden Gefrierhinweise sorgfaltig.

« Stellen Sie die Gefriertemperatur auf einen Bereich zwischen =22 °C und -28 °C ein. Der Be-

hélter ist daflr ausgelegt, Massen innerhalb dieses Temperaturbereichs zu verarbeiten.

« Stellen Sie den Behalter im Gefrierschrank stets auf eine ebene Flache. Frieren Sie ihn nicht

in schrager Position ein.
« Aufrechte Gefrierschranke werden empfohlen. Gefriertrunen werden nicht empfohlen, da
diese haufig sehr niedrige Temperaturen erreichen.

« Frieren Sie die vorbereitete Masse mindestens 24 Stunden ein. Auch wenn sie friher ge-
froren erscheint, muss sie eine gleichmaBig niedrige Temperatur erreicht haben, bevor sie
verarbeitet wird.

« Zur besseren Vorbereitung kénnen Sie mehrere Behalter im Voraus beflllen und einfrieren,

damit sie bei Bedarf einsatzbereit sind.

Verwendung des Gerats

Befolgen Sie die nachstehenden Schritte fur eine sichere und korrekte Verwendung.

1.
2.

10.

1.

12.

Geben Sie die Zutaten in den Behélter. Uberschreiten Sie nicht die MAX FILL-Markierung.

Wenn das Rezept ein Einfrieren erfordert, setzen Sie den Deckel auf den Behalter und frieren
Sie ihn mindestens 24 Stunden lang auf einer ebenen Flache ein.

Stellen Sie das Gerat auf eine saubere, trockene und ebene Flache und schlieBen Sie es an
eine Steckdose an.

Hinweis: Das Gerat muss eingeschaltet sein, bevor die AuBenschissel eingesetzt wird. Wird
die Schussel zuerst eingesetzt, startet das Gerat nicht.

Entfernen Sie den Deckel des Behélters und setzen Sie den Behalter in die AuBenschuissel ein.
Wichtig: Verarbeiten Sie keine Behalter, die schrag eingefroren oder ungleichmaBig entnom-
men und erneut eingefroren wurden. Ist die Oberflache uneben, lassen Sie den Inhalt leicht
antauen, rhren Sie ihn grindlich durch und frieren Sie ihn anschlieBend erneut auf einer
ebenen Flache ein.
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Setzen Sie die Klinge in die runde Offnung des Deckels der AuBenschiissel ein. Die Klinge
wird automatisch mit dem Deckel verbunden.

Setzen Sie den Deckel auf die AuBenschissel, sodass die Markierungen Ubereinstimmen.
Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Setzen Sie die AuBenschussel auf die Motoreinheit, sodass der Griff mittig unter dem Be-
dienfeld positioniert ist. Schieben Sie die Schussel in Richtung Gerat, bis ein Klickgerausch
die korrekte Installation bestatigt.

Drlcken Sie die POWER-Taste, um das Gerat einzuschalten. Bei korrekter Installation leuch-
ten die Anzeigen TOP, FULL oder BOTTOM.

Wahlen Sie TOP, FULL oder BOTTOM und wahlen Sie anschlieBend mit dem Drehregler das
gewUlnschte Programm.

Das Programm stoppt automatisch, wenn es abgeschlossen ist, und die ENJOY-Kontroll-
leuchte leuchtet auf.

Halten Sie die Entriegelungstaste an der Seite der Motoreinheit gedriickt. Fassen Sie den
Griff und ziehen Sie die Schissel gerade zu sich, um sie zu entfernen.

Drehen Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn, um ihn abzunehmen.
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Mix-Ins und RE-SPIN
Hinzuflgen von Mix-Ins

« Verwenden Sie einen Loffel, um ein etwa 4 cm breites Loch bis zum Boden des bereits ver-
arbeiteten Teils zu formen.

« Geben Sie die zerkleinerten Mix-Ins-Zutaten in das Loch.

» Setzen Sie die Schussel wieder ein und verarbeiten Sie die Masse erneut mit derselben
Zonenauswahl und dem Programm +MIX-IN.

RE-SPIN

« Verwenden Sie RE-SPIN, wenn die Konsistenz krimelig oder pulvrig ist.
« RE-SPIN ist haufig erforderlich, wenn die Masse sehr kalt ist.
» Ist das Ergebnis glatt und gut portionierbar, ist keine weitere Verarbeitung notwendig.

Nach der Verwendung und Aufbewahrung

« Entnehmen Sie den Behalter aus der AuBenschissel und servieren Sie das Produkt sofort.

« Wenn das Dessert nicht vollstandig verzehrt wird, glatten Sie die Oberflache vor dem erneu-
ten Einfrieren.

Nach dem erneuten Einfrieren:

» Ist das Produkt hart, verarbeiten Sie es erneut mit dem urspringlichen Programm.
« |st es weich, kann es direkt serviert werden.

Fur Gbrig gebliebene Getranke:

« Flgen Sie 120 ml Flussigkeit fur Frozen Drink hinzu.
« Flgen Sie 180 ml Flussigkeit fur Slushie oder Coffeeccino hinzu.

Reinigung und Wartung

Schalten Sie das Gerat stets aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Komponente / Bereich | Anweisungen

Klinge und Deckel « Spulen Sie den Deckel der AuBenschussel, um Rickstéande im Bereich der Klinge
zu entfernen.
« Entfernen Sie die Klinge vom Deckel, indem Sie die Klingenverriegelung driicken.

« Gehen Sie vorsichtig mit der Klinge um. Sie ist scharf.

Handwasche « Reinigen Sie Behalter, Deckel, AuBenschissel und Klinge in warmem
Seifenwasser.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Klinge ein Spulutensil mit Griff.

« Spulen Sie alle Teile grundlich ab und lassen Sie sie vollstandig an der

Luft trocknen.

Motoreinheit « Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.
« Wischen Sie die Motoreinheit mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.
« Verwenden Sie keine scheuernden Tucher, Schwamme oder Birsten.

« Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein.

Mischwelle « Drlicken Sie bei eingeschaltetem Gerat leicht die Taste UP/DOWN, um die
Mischwelle abzusenken.
« Die Welle fahrt herunter und stoppt automatisch nach etwa 15 Sekunden.

« Wischen Sie die Welle vor der Verwendung mit einem feuchten Tuch ab.

Fehlerbehebung und Fehlercodes

Wenn das Gerat nicht wie erwartet funktioniert, beachten Sie die folgenden Hinweise, bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden.

Fehlercode | Ursache Ldsung
E Der Sicherheitsschalter des Be- « Warten Sie, bis sich die Klingenwelle automatisch
halterdeckels wurde wahrend des zurlckgesetzt hat.
Betriebs unerwartet ausgeldst. « Entnehmen Sie den Behalter.
« Setzen Sie die Klinge erneut ein und stellen Sie sich-
er, dass Behalter und Deckel korrekt installiert sind.
« Die INSTALL-Kontrollleuchte blinkt, bis die Montage
abgeschlossen ist.
P Der Rihrmotor ist blockiert, dreht « Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom
sich zu langsam oder es liegt ein Stromnetz.
Fehler des Hall-Sensors vor.  Lassen Sie das Gerat abkuhlen.
- Uberpriifen Sie es vor dem erneuten Einschalten
auf Blockierungen.

Verarbeitungshinweise

Verwenden Sie die folgende Tabelle als Schnelllbersicht bei der Vorbereitung und Verarbeitung
von Zutaten.

Reinigung im
Geschirrspuler

« Behélter, Deckel, AuBenschissel und Klinge sind im oberen Korb des Geschirr-
spulers spulmaschinengeeignet.

« Stellen Sie sicher, dass alle Teile voneinander getrennt sind, bevor Sie sie in den
Geschirrspuler geben.

Dichtung im Deckel
der AuBenschussel

« Entfernen Sie den dunkelgrauen Dichtungsring von der Unterseite des Deckels
der AuBenschussel.

« Reinigen Sie den Deckel und den Dichtungsring von Hand in warmem Seifenwass-
er oder im Geschirrspller.

« Setzen Sie den Dichtungsring nach der Reinigung und dem Trocknen wieder ein.

Zutat Maximale Menge | Programm | Vorbereitung

Eigelb 5 Stuck Gelato Nach dem Mischen 24 Stunden einfrieren

Goldsirup 1 Essloffel Gelato Vor dem Einfrieren mit den anderen Zutaten
mischen

Zucker 659 Gelato Vor dem Einfrieren aufldsen

Schlagsahne | 300 ml Gelato Vor dem Einfrieren mit den anderen Zutaten
mischen

Vollmilch 110 ml Gelato Vor dem Einfrieren mit den anderen Zutaten
mischen

Vanilleschote | 1 Stlck Gelato Samen auskratzen und vor dem Einfrieren
untermischen
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Umweltgerechte Entsorgung

Sie kdnnen zum Schutz der Umwelt beitragen.

Beachten Sie die ortlichen Vorschriften und entsorgen Sie dieses Gerat nicht Uber den Hausmull.
Geben Sie ausgediente Elektrogerate bei einer geeigneten Sammel- oder Recyclingstelle ab.

Dieses Produkt unterliegt den Bestimmungen der Richtlinie Gber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE-Richtlinie).

B

Rezepte
Die folgenden Rezepte wurden speziell fir die Verwendung mit diesem Gerat entwickelt.

Befolgen Sie stets die Gefrier- und Verarbeitungsanweisungen sorgfaltig, um optimale Ergebnis-
se zu erzielen.

Vanilleeis mit Schokoladenstiickchen
Zutaten

« 3 mittelgroBe Eigelb

» 19 g Frischkase, weich

50 g Zucker

o 1 Teel6ffel Vanilleextrakt

» 140 ml Schlagsahne

« 180 ml Vollmilch

« 65 g Mini-Schokoladenstlckchen (Mix-In)

Zubereitung

1. Erwarmen Sie den Frischkase in einer mikrowellengeeigneten Schussel etwa 10 Sekunden
lang, bis er weich ist.

2. Geben Sie Zucker und Vanilleextrakt hinzu. Verrihren oder vermischen Sie alles mit einem
Teigschaber, bis eine glatte, cremige Masse entsteht.

3. Ruhren Sie nach und nach Schlagsahne, Eigelb und Vollmilch unter, bis alles vollstandig ver-
mischt ist und sich der Zucker aufgeldst hat.

4. Fullen Sie die Mischung in den Behalter. Setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie sie bei =20
°C mindestens 24 Stunden lang ein.
Verarbeitung

1. ehmen Sie den Behalter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.

2. Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Ice Cream. Die Verarbeitungszeit betragt
etwa 140 Sekunden.

3. Formen Sie mit einem Loffel ein etwa 4 cm breites Loch bis zum Boden des
verarbeiteten Eises.

4. Geben Sie die Schokoladenstickchen hinzu und verarbeiten Sie die Masse erneut mit dem
Programm +MIX-IN.

5. Servieren Sie das Eis sofort.

Milchfreies Lite-Schokoladeneis
Zutaten

« 320 ml Hafercreme

» 150 ml Hafermilch

o 1 Teel6ffel Vanilleextrakt

« 2 Essloffel Kakaopulver

« 3 entsteinte Datteln

« 3% Essloffel Agavendicksaft

Zubereitung

1. Geben Sie alle Zutaten in einen Mixerbehalter.

2. Mixen Sie alles auf hoher Stufe, bis eine vollstandig glatte Masse entsteht.

3. Fullen Sie die Mischung in den Behalter, setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie sie bei -20
°C mindestens 24 Stunden lang ein.

Verarbeitung

1. Nehmen Sie den Behalter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.

2. Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Lite Ice Cream. Die Verarbeitungszeit be-
tragt etwa 185 Sekunden.

3. Servieren Sie das Eis sofort. Fur eine feinere Konsistenz verwenden Sie zusatzlich das Pro-
gramm RE-SPIN.

Ananassorbet
Zutaten

» 470 g Ananasstucke oder -ringe aus der Dose
« Ananassaft aus der Dose (nach Bedarf)

Zubereitung
1. Fullen Sie den Behélter mit Ananassticken bis zur MAX FILL-Markierung.

2. GieBen Sie so viel Ananassaft hinzu, dass die Fruchte vollstandig bedeckt sind.

3. Setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie die Mischung bei —20 °C mindestens 24 Stunden
lang ein.

Verarbeitung

1. Nehmen Sie den Behalter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.

2. Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Sorbet. Die Verarbeitungszeit betragt
etwa 185 Sekunden.

3. Servieren Sie das Sorbet sofort.
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Vanillegelato

Zutaten

» 5 groBe Eigelb

« 1 Essloffel Goldsirup

e 659 Zucker

» 300 ml Schlagsahne

e 110 ml Vollmilch

» 1 Vanilleschote, langs aufgeschnitten und das Mark ausgekratzt (oder 1 Teeloffel
Vanillepaste)

Zubereitung

1. Geben Sie Eigelb, Goldsirup und Zucker in einen Topf. Verrthren Sie alles grundlich, bis sich
der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

2. Fugen Sie Schlagsahne, Milch und Vanille hinzu und rihren Sie alles gut durch.

3. Erhitzen Sie die Mischung bei mittlerer Hitze unter standigem Ruhren, bis sie eine Temperatur
von 74-79 °C erreicht.

4. Nehmen Sie den Topf vom Herd und passieren Sie die Masse durch ein feines Sieb in
den Behalter.

5. Kuhlen Sie die Mischung in einem Eisbad ab, setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie sie bei
—-20 °C mindestens 24 Stunden lang ein.

Verarbeitung

1. Nehmen Sie den Behalter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.

2. Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Gelato. Die Verarbeitungszeit betragt
etwa 110 Sekunden.

3. Fugen Sie bei Bedarf Mix-Ins hinzu oder servieren Sie das Gelato sofort.

Vanille Frozen Yoghurt
Zutaten

« 100 ml Vollfett-Naturjoghurt

« 150 ml Schlagsahne

e 150 ml Vollmilch

e 75Q Zucker

« 1 Teel6ffel Vanilleextrakt

Zubereitung

1. Vermengen Sie alle Zutaten in einer Schussel und rihren Sie, bis eine glatte Masse entsteht
und sich der Zucker aufgeldst hat.

2. Fullen Sie die Mischung bis zur MAX FILL-Markierung in den Behélter.

3. Setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie die Masse 24 Stunden lang ein.

Verarbeitung

1. Nehmen Sie den Behalter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.

2. Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Frozen Yoghurt. Die Verarbeitungszeit be-
tragt etwa 270 Sekunden.

3. Geben Sie den Frozen Yoghurt in eine Schissel und servieren Sie ihn sofort.

Coffeeccino

Zutaten

Zum Einfrieren

Zur Verarbeitung

e 40 g Zucker

« Zusatzlich Kaffee (nach Bedarf)

e 225 ml heiB gebrihter schwarzer Kaffee

« 60 ml Kaffeesahne

« 60 ml Vollmilch

Zubereitung

1. Geben Sie den Zucker in den leeren Behalter. Fur optimale Ergebnisse sollte der Zucker im-

mer zuerst hinzugefligt werden.

2. GieBen Sie den heiBen Kaffee in den Behalter und rthren Sie, bis sich der Zucker vollstandig

aufgelost hat.

3. Fugen Sie Kaffeesahne und Milch hinzu und verrthren Sie alles grindlich.

Setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie die Mischung bei =20 °C mindestens 24 Stunden

lang ein.

Verarbeitung

1. Nehmen Sie den Behalter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.
2. Geben Sie nach Bedarf zusatzlichen Kaffee hinzu.

3. Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Coffeeccino. Die Verarbeitungszeit be-

tragt etwa 165 Sekunden.
4. Servieren Sie das Getrank sofort.

Frozen Espresso Martini

Zutaten

Zum Einfrieren

Zur Verarbeitung

« 130 ml starker Espresso

« 100 ml Wodka

e« 45 g Zucker

« 35 ml Kaffeelikor (z. B. Kahlua)

« 165 ml heiBes Wasser (60-70 °C)

Zubereitung

1. Geben Sie Espresso, Zucker und heiBes Wasser in den leeren Behalter.
2. Ruhren Sie, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat.

3. Setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie die Mischung bei =20 °C mindestens 24 Stunden

lang ein.

Verarbeitung

1. Nehmen Sie den Behalter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.
2. Geben Sie Wodka und Kaffeelikor in den Behalter.

3. Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Frozen Drink. Die Verarbeitungszeit be-

tragt etwa 270 Sekunden.

4. Fullen Sie das Getrank in ein Glas und servieren Sie es sofort.
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Mango & Lime Slushie

Zutaten

Zum Einfrieren Zur Verarbeitung

e 40 g Zucker « FlUssigkeit (Wasser, Saft oder Alkohol) bis zur MAX

FILL-Markierung auffillen

« 165 g frische Mango, gewdrfelt

e 140 ml heiBes Wasser (60-70 °C)

Zubereitung

1.

Geben Sie Zucker und Mango in den leeren Behalter und zerdrlcken Sie alles leicht mit
einer Gabel.

Flgen Sie heiBes Wasser und Limettensaft hinzu und rihren Sie, bis sich der Zucker voll-
standig aufgeldst hat.

Setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie die Mischung bei =20 °C mindestens 24 Stunden
lang ein.

Verarbeitung

Nehmen Sie den Behélter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.
Fullen Sie die gewunschte Flussigkeit bis zur MAX FILL-Markierung auf.

Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Slushie. Die Verarbeitungszeit betragt
etwa 270 Sekunden.

Servieren Sie das Getrank sofort.

Dicke Schokoladen-Milkshake

Zutaten

330 g Schokoladeneis
140 ml Vollmilch

Zubereitung und Verarbeitung

1.

Geben Sie alle Zutaten in der angegebenen Reihenfolge in den Behalter. Fligen Sie bei Bedarf

an dieser Stelle Mix-Ins hinzu.

Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Milkshake. Die Verarbeitungszeit betragt
etwa 125 Sekunden.

Servieren Sie den Milkshake sofort.

Kokos-Mango Smoothie Bowl

Zutaten

Kokosmilch (aus einer 400 ml /14 oz Dose)
Frische oder gefrorene Mango, in 2-3 cm groBe Stiicke geschnitten

Zubereitung

Ao

Schutteln oder ruhren Sie die Kokosmilch gut durch.
Fullen Sie den Behalter mit Mangosttcken bis zur MAX FILL-Markierung.
GieBen Sie Kokosmilch hinzu, bis die Fruchte vollstdndig bedeckt sind.

Setzen Sie den Deckel auf und frieren Sie die Mischung bei =20 °C mindestens 24 Stunden
lang ein.

Verarbeitung

Nehmen Sie den Behalter aus dem Gefrierschrank und entfernen Sie den Deckel.

Wahlen Sie FULL und anschlieBend das Programm Smoothie Bowl. Die Verarbeitungszeit be-
tragt etwa 170 Sekunden.

Geben Sie die Smoothie Bowl in eine Schissel und servieren Sie sie sofort.
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